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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2025

Passé en application de 'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

Entre les soussigneés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU
TRAVAIL (O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'autre part :
LO SOCIETE © vt
- Titulaire du compte .vvveeeeennee. (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert
A mon nom (ou au nom de la SoCiété) Qu..iviivceciiinninecnnns (localité), sous releve

d'identification bancaire (RIB) NUMErO......ccovvvveiiiiiiiiiiiiiiiee

- Adresse du siege social de 10 SOCIETE : ....uiiviiriieen e
- Adresse du domicCile &lU ...
- Affiliée Ala CNSS soUS Ie NC e
- Inscrite au registre de commerce de .................. {localité) s
-Patente n®
- N° d'identification fiscale

- Représentée par:
MONSIEUN ...vvveeeciviriiriinerreeen

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont
conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet I'Acquisition, installation et mise en service des
équipements de la cuisine destinée & I'ISTHT FOUNTY AGADIR répartie en lot suivant :

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT 3 ; MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT 5: MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

LOT 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Il est passé en application de I'alinéa 1 du paragraphe I-1 et de I'dlinéa b) du paragraphe
I-3 de I'article 19 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de I'article 20 du décret n® 2-22-431 des
marchés publics,

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

Les documents contractuels soni par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix détail estimatif,

l|c&€e Gt a; hés de fravaux
oﬂ;\e ]ﬁ‘t} Ll B mai 2016).

(CCAGT) approuvé par le Décret n° 2-14-394 d ut
des Equipeme

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.
Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes svivants :

o Le Décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

¢ Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux,

+ Lo loi n°9-00 relative au contrdle financier de I'Efat sur les entreprises publiques et
autres organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003}.

» Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & I'institution générale de la taxe sur la valeur
ajoutée (TVA).

e Le dahir n° 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi
n°112-13 relative au nantissement des marchés publics.

s Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 awviil 1967) portant reglement
général de comptabilité publique tel qu'il a €té modifié et complété.
zo&i
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e L'amrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de
I'OFPPT.

e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du confroleur d’Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

o L'amrété du ministre délégué auprés de la ministre de I'économie et des finances,
chargé du budget n°® 1692-23 du 4 hija 1444 (23 Juin 2023) relatif & la dématérialisation
des procédures, des documents et des piéces relatives aux marchés publics

o Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables &
la date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement.ala date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires -portés au
bordereau des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées
conformément au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de |'exécution des
prestations y compris tous les droits, impots, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au

prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une facon générale toutes les
dépenses qui sont la conséguence nécessaire et directe de la livraison des fournitures.

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES.

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la législation
en vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours
(Quatre-vingt-dix jours).

Il commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'appligue a
I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures incombant au fitulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pasinclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le
délai contractuel.
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L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui
sont nécessaires a 'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le ftituldire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai
contractuel, it lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de Un pour mille
(1/1000) du montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants
correspondants aux travaux supplémentaires et a I'augmentation dans la masse et ce, par
jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du titulaire
du marché dans les cas prévus par I'article 18 § 1 du CCAGT est :

= Lot N°1: Onze mille frois cent Dirhams (11.300,00DH)

= Lot N°2: Trols mille cing cents Dirhams (3.500,00DH) i na TN 1
* Lot N° 3: Cinq mille deux cents Dirhams (5.200,00 DH) )_,/' b
= Lot N° 4: Mille cent Dirhams (1.100,00 DH) / \

a Lot N° 5: Sept mille huit cents Dirhams (5.200,00 DH) ;r \
= Lot N° 4 : Vingt-trois mille Dirhams (23.000,00 DH) ]

\\
Le cautionnement provisoire reste acquis au maiire d'ouvrage nofamment dansles zas cités a I'article
18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché arrondi au
dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la noftification de
l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements marocains
agrés & cet effet conformément & la [égislation en vigueur,

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition
en annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et a la demande
de I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre & V' OFPPT ;

o Un planning prévisionnel de livraison cu moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

22
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Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit plonning peut étre modifi€e sans impact sur
les prix ou autres conditions des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les
sites bénéficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de dépdt des articles livrés en précisant
les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permetire aux services de |'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans les sites béneficiaires suivant un planning
communiqué au titulaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technigue et de réception,
apres livraison du matériel, sera & la charge de I'O.F.P.P. T et le délai d'exécution du marché
sera prorogé en conséguence.

Le titulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours
qui commencera 4 courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I’OFPPT I'informant
du dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Le titulaire procédera & I'ouverture des caisses, I'installation et i irches des
équipements. La matiére d'ceuvre nécessaire aux différents essaisytst 2 -

de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de |
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPP Q‘i le des
équipements en question. -

technigue, en langue frangaise, nécessaire G la vérification de la conformife technique des
équipement(s).

Les opérations de déballage et demballage sont & la charge exclusive du titulaire et sont
effectuées sous sa responsabilité.

LU'O.F.P.P-T. procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché et avenant(s) (marque, référence, origine, dimensions, capacités,
puissance, alimentation électrique,) dans les sites bénéficiaires, O la date prévue, en présence
d’un représentant qualifié du titulaire devant étre habilité & répondre aux remarques de la
commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livriés est sanctionnée par 'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'O.F.P.P.T. et du fitulaire
ayant participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doit étre consignée
dans le procés-verbal de vérification de conformité technique.
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Une copie du proces-verbal de vérification de conformité iechnique est remise au
représentant du fitulaire séance tenante.

Tout éguipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le
délai contractuel

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la 1égislation en vigueur.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.
L'OFPPT procédera a la réception dans le site bénéficiaire :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
o Des quantités livrées par rapport & celles du marche ;
® De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire, Les numéros du livre journal et d’inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lor
livrés, vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été
représentant(s) de I'OFPPT.

2- Réception définitive :

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard
avant I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant
les lieux et les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale,

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait I'objet d'une
notification, le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour reparer ou remplacer
I'éguipement déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé
jusqu’'d ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les
réparations ou remplacements aux frais du fitulaire de marché ou prendre d'autres mesures
correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT.
A-mode de réglement

N
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Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix
unitaires définis et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement
exécutées et réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau
des prix-détail estimatif et aux conditions particulieres du marché.

B-délai de reglement

En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le
délai de reglement des paiements est fixé a 120 jours a compter de la date de
facturation

ARTICLE N°14 : MODALITES DE PAIEMENT.

L'OFPPT procédera gu paiement des articles liviés et réceptionnés conformes.

1} Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & |'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de
la facture, I'objet et le numéro du marche, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du
montant de la facture en chiffre et en lettre.

o Les bons de déepdt portant les dates de livraison doment signé et cachete par les
représentants du site bénéficiaire

s Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal

et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécutiop-t

Le planning prévisionnel de livraison e

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le
I'acte d’engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un aven

ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE
RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fracés,
échantillons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne autre gu'une personne employée par le titulaire & lexécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées &
ce qui est nécessaire 4 ladite exécution.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour I'exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le 1er paragraphe demeurera

la propriété de 'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyés & 'OFPPT sur sa demande, une
fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées.
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ARTICLE N°16 : BREVETS.

Le titulaire garantira I'OFPPT, contre toute réclamation des tiers touchant 4 la contrefagon ou
A l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de
création industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au
MAROC,

ARTICLE N°17 : SOUS-TRAITANCE.

Si le titulaire envisage de recourir a la sous traitance, il sera appliqué des dispositions de
l'article 151 du décret n ©2-22-431.

Il doit communique au Maitre d’Ouvrage :

-l'identité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- traitants ;

-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques et financiéres

-la nature des prestations ef le montant des prestations qu'it envisage de sous-traiter ;

e pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ;

-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-fraitance.

Les sous-fraitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément &
I'article 27 du décret n ©2-22-431.

La sous-traitance ne peut en aucun cas dépasser cinquante pour cent (50%) du montant du
marché ni porter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.

‘f‘.;\1 LT h(»

N° de lot ltems qui représentent le iperd' état prindiphy
Lot 1 1,2,3¢et6 J 74 i
Lot 2 1et3 [ =] Service Achat \2)
Lot 3 3,4eté &1 des Fquipements )
Lot 4 1 et7 e /$
Lot 5 8et17 NON /2/
Lot 6 e

— N (—Ji, e

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu’it envisage de sous-traiter une partie du marché, de la
confier & des prestataires installés au Maroc et notamment les trés petites, petites et
moyennes entreprises y compris les jeunes entreprises innovantes, les coopératives, les unions
coopératives et les auto entrepreneurs, conformément & I'article 151 du décret n °2-22-431
précité.

Le titulaire du marché est tenu de présenter au maitre d'ouvrage les documents justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure de I'exécution des
prestations sous-traitées.

Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de toutes les obligations
résultant du marché tant envers le maitre d'ouvrage que vis-a-vis des ouvriers et des fiers. Le
maitre d'ouvrage ne se reconnait aucun lien juridique avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 : DOMICILE DU TITULAIRE.

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours &
partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au

marché sont valables lorsqu’elles ont été faites au siege de I'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.
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En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par
lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
dintervention de ce changement.

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'apres sa signature par I'autorité
compétente de I'Office ou par son délégataire dOment désigné et son visa par le Contrbleur
d’Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°20 : DELAI DE NOTIFICATION DE L’APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifiée & l'attributaire dans un délai maximum de
soixante {60) jours & compter de la date d’'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 143 du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°21': GARANTIE.
Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais

été utilisé, est du modeéle le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations
en matiére de conception et de matériau sauf si le marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du mere!
aucune défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sg p‘%}e’é’r@:w’(b,
(sauf dans le cas ou la conception et/ou le matériau requis par les sp& iﬁzohons du marh &
qui peut se révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, émn ndmons‘u
prévalant dans les établissements de formation Professionnelles de I'¢ E’Pﬂeyfq C'/lq, '5“

de 15 jour & partir du lendemain de la notification au fournisseur par I’ AF des panne

équipements concernés. eﬁro ——
" l-.EAngl 2

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sorttrTa
charge exclusive de ce dermier.

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur intervie T@I%’r dcms L’rﬁﬂ'dal i
'

ARTICLE N°22 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée sur
le montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croifre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par
une caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en
vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé
par une bangque marocaine.
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ARTICLE N°23 : DELAI DE GARANTIE.
Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché,

Il court & partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site
bénéficiaire.
Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix -

détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du proces-verbal de réception
provisoire.

ARTICLE N°24 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET
PAIEMENT DE LA RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'arficle 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est
restitué au titulaire du marché ou la caution quile remplace est libérée aprés que le titulaire
aura réalisé le cautionnement définitif,

Le cautionnement dé&finitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT, et
le paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent
la suite d'une mainlevée donnée par I'OFPPT deés la signature du procés-verbal de la
réception définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE 25 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIR
Conformément au décret 2-14-272 du 14 rajab 1435 (14 m@i2

matiére des marchés publics, aucune avance n'est consefig
d(Equ!peme

marché.

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le fitulaire dont souscrire,
conformément & la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui
doivent couvrir les risques inhérents & I'exécution du présent marché.

myh
0

2

ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre 'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales
applicables aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le
réglement du litige, celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en
matiére administrative, conformément & I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives
Générales applicables aux marchés de Travaux (CCACT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.

En cas de nantissement du marché, le Maitre d'ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique
» doment signée et indiquant que ladite copie est délivriée en unique exemplaire destiné &
former titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir
n°® 1-15-05 du précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'OFPPT ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus aI'article 8 du dahir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.
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+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de I'OFPPT
seul qualifié pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marché.

ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par I' OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur (le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.
Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues

par son chapitre VIl et I'article 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet,
conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de
« Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations
requises.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

ltem

NC Désignation et caractéristiques techniques

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque :

Référence :

Série 900 w
Construction : \'é

) .
‘E«? Service Achat
%

&@ﬂ#msr#/;
/% A

74

En acier inox AlSI 304
Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisse!
Dimensions : 800X900, Hauteur ; 850 mm minimum.
Pietement en acier inox réglable en hauteur
allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
Raccordement (Mise) & la terre.

Broleurs :

Puissance totale des 4 broleurs réglables : 40 Kw minimum

Veilleuse d'allumage protégée

Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brileur

BrOleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton (& trés haut rendement)
1 | Grilles en FONTE

détendeurs et vanne type gaz.

Four & goz:

Puissance : 8 Kw minimum

Dimensions intérieures du four GN 2/1

Chambre de cuisson en acier inoxydable.

Sol en fonte

Porte en acier inoxydable de 40 mm +/-10% d'&paisseur,

Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

Thermostat réglable de 120 & 180 °C

Equipé d'une grille GN 2/1

Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
Manuel d'installation et d'entfretien

Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

L T
&) A

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
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Item |

NO

Désignation et caractéristiques techniques ‘

réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art,
livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :

Référence :

Série 900

* En acier inox AlSI 304

* Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum

* allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

* Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

» Pietement en acier inox réglable en hauteur

* Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité alir
minimum

* Puissance : 18 KW minimum

* Raccordement (Mise) & la terre

« tiroir de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304
* Régulation thermostatique de 90° & 260°C avec sécurité de surchauffe

* Plocard avec 2 portes

+ Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm minimum

* Raclette de nettoyage (grattoir plague lisse et grattoir plaque rainurée).

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
* Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'vne fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence:

Série : 200
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

» GN-2/1+(2x1/3) plus support pour cuve GN

* En acier inox AlS| 304

* cuve emboutie & angles arrondis avec pente.

* Puissance : 5,4 Kw minimum

* Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la cuve.

» fension 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 epaisseur 20/10minimum

« Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304.

» Robinet de remplissage de I'eau avec commande sur la planche de bord et trop
plein dans la cuve.

* Robinet d'évacuation contrélé par une poignée athermique.

*Cuves qui permettent différentes dispositions de récipients Gastronorme, de 150
mm de profondeur modulables.

*Cuves intégrées dans le plan de fravail en acier inoxydable AlSI-304.

* meuble bas comporte un Placard avec 2 por
» finition identique et homogéne a celle des agRqreSsrdizacpifion tojacents.

* manuel d'installation et d'entretien % des Equipements j .
g

Appareil construit dans le respect des normes en vigug ygfehe et de sécurité
alimentaire). o
Prodvit évaiué par un organisme de cetification, garantissd
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, Vanne d'isolement
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions

& conformité avec les

SALAMANDRE ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

salamandre professionnelle a plafond mobile
Construction en acier inox AiSI 304,

Dim : 600 x 550 x 590 mm minimai

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Chauffage par résistances blindées inclinables.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissieres.
Contrdle de la température par régulateur d'énergie.
Grille avec butée de sécurité,

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'energie sépares
Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.

manuel d'installation et d'entretien
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les réales de I'art.

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:

Marque :

Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer différents ingrédients.
Poignée ergonomique

Facile & utiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de nombreux plats,
Bouton pression

Lame en acier inoxydable 304

Longueur du cordon électrique :120 CM minimum
Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, lmixeur-plongeu
universel

Alimentation monophasée 220 V/50HL “J(, -
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d’hygie
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Margue :

Référence:
CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable 304

Nombre de niveaux : 6

Porte en verre double vitrage avec poignée ergonomique

Cuisson basse et mixtes des aliments variés

Modes de cuisson differente.

Simplicité d'utilisation

écran tactile

Eclairage LED.

programmes de cuisson multiple vapeur,air pulsé et Combinaison des deux
Plage de Température de cuisson : 25 °C-260 °C

Gestion intellicente du cuisson
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Déshumidification de I'enceinte de cuisson a la fin de la cuisson.

Reglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2.

Douchette

Dimensions : L.8460 x P.850 x H.880 mm +/-10%

Puissance de raccordement électrique : 10 kW minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

ACCESSOIRES STANDARDS:

* Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

» Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de rincage

concentré ;

Supports du four en INOX munis de pieds avec porte e 1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, A.V c un Systeéghe, de ventilation

complet pour I'extraction y compris la conduite cf’vocuohinhcay G accordement
Serwce

externe. . nt
=\ des Equipemt i./

Appareil construit dans le respect des normes en vigué ﬂ;\Qormes d’ hygl g
alimentaire). O
Produvit évalué par un organisme de certification, garantis®
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

et de sécurité

‘?ﬁ,wnsl sa gehformité avec les

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard {supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

une machine & café semi-automatique.

entretien facile et un accés immédiat & tous les composants
Corps de la machine & café est en acier inoxydable

design moderne et dynamique

Caractéristiques :

* Machine & café semi-automatique a débit libre,2 groupes.
» Pompe intégrée

* chauffage électrique

* Manomeétre du contrdle pression de la chaudiere et le contréle de la pression de
la pompe.

* | sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

* Thermostat de sécurité

*» Remplissage automatique

34 \\
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

» Conftréle du dysfonctionnement

« Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500Mm minimum
* Chaudiére de : 14 litres +/-10%

* Alimentation électrique : 220V /50HZ

« Puissance électrique : 2Kw minimum

* Tube vapeur et téte vaporisant fout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 fuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau

-1 filtre aveugle (filtre plein} bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre machine
& café

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur,
-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (nor
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissa
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent. })}e
. eg,_JO&:ﬂp!l

E

'n&sq' nformi
i deg qu? Char

€nty ',,'
S
ve<a fportant

.

a For|

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche techniq '
toutes les informations techniques nécessaires %

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les réales de 'art ....)

TRANCHEUR

Marque :

Référence :

construction en aluminium anodisé & contact alimentaire
Lame en acier inox AlSI 304

Transmission de mouvement par courroie

Alimentation 220 V fréquence 50 Hz |
Epaisseur de coupe (mm) 0-14 +/-10% |
Diamétre de la lame 250 mm

AffOteur incorporé au trancheur.

Couteau de fabrication en acier chromé dure

Moteur avec ventilation de refroidissement lors du fonctionnement
Possibilité de réglage d'épaisseur,

Livré avec :

démonte lame,
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

qiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, reperage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité ; 1,2 litres minimum

Bol gradue 1,2 lifres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.
Livrer avec: bol, couvercie, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
protecteur thermique intégré au bobinage.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de ceitification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...

10

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour les différentes type de produit.
Grille filtre & pépins amovible.

moteur.asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse enfre : 1200 Tr/MN a 1500 Tr/MN

Puissance : 125 Watts minimum

36
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

11

Alimentation 220 V/50 Hz
Capacité 28//h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence:

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g. par un simp
Doseur : a remplissage auiomatique
Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes™dlhygié etfe sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

12

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de:

6 niveaux de puissance en minimum
Diamétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 200 W minimum
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques ‘

230V | 50 Hz ‘
minuterie jusgu'd : 30 minute(s)

Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum |
Programmateur mécanique
Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

livré avec le minimum standard {supports, fiches él , accessoires

et toutes sujétions selon les régles de 'art .....)

13

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 304
Capacité : 151+/-10%
Fonctionnement automatique et maintien du café a la température de service
servir jusqu'd 100 tasses de café

coupe circuit de sécurité

Avec indicateur de niveau

Avec bac d'égouttage

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement,

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évaiué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électriqgue mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ... )
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

14

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.
Systéme tendeur de lame de procédure automatique.
Démontage des racleurs sans outils

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 +/-10%

Hauteur de coupe utilisable: 225 +/-10%
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation ; 220 V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produif proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

livré avec le minimum standard (supports, fiche
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les ré

15

POUBELLE 120 LITRES

A couvercle

La coulevur selon le choix du maiire d'ouvrage
capacités 120 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes haute densité antichocs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.

Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

16

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Rédalisation ;: Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien en température
Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox traités incolore
Dimensions : 400X215X475 MM minimum
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Poids : 23 Kg minimum
Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plafs préparés (paélia,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds & table.

Grace a leur haute teneur en dlliage spécial. les plagues de ce chauffe-plats ont
une capacité d’accumulation optimale et conservent individuellement la chaleur
des plats.

Le modele doit éire équipé de 10 plagues chauffantes d'une surface utile de 270 x
150 mm chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle, poignées thermo-
protectrices

Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur_(normes d'hygiene et de
sécurité dlimentaire). onnelie o
Brcnchement esscls et mise en marche selon les ' g}efﬁgl -\f\

17

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine & café suivant les caractéristiques:
compatible avec les dosettes Nespresso ou équivalent disponible sur le marché.
I'éjection des capsules semi-automatique.

Adaptée & une utilisation intensive.

Caractéristique technique:

» Jusgu'a 35 cafés / jour minimum

e Réservoirs 3.8L+ /- 10%

* écran digital

* bac & capsules

+ différente types de boissons & base de café : cappuccino, expresso, macchiato,
latte, café allongé....

« Réservoir d'eau transparent facile & remplir

s Contirdle de niveau d'eau

* Bac d capsules : 35

» Puissance : 1200 W minimum

» Alimentation : 230 V/50HZ

Manuvel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

toutes les informations techniques nécessaires
&&g
N
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires |
et foutes sujétions selon lesrégles de I'art ....)

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique avec écran indiquant le pourcentage exacte
du vide

18 |Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar
Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Puissance : 100 W minimum
Ecran LCD / filtre liquides extérieur
un kite des sacs sous-vide de 100 unités
CUISEURARIZ8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.90 KW minimum |
Alimentation : 220 V-50HZ |
Contenance : 8L
Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
casserole intérieure amovible, résistante & la chaleur
revétement anti-adhésif
19 |Llivré avec:
1 gobelet mesureur
1 cuillére ariz
1 cuillére mélangeuse
1 Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livrié avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
20 Référence

Une centrifugeuse pour préparer une grande varieté de jus, smoothies et sorbets ;
= Puissance : 680 W minimum
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"ﬁ:,n Désignation et caractéristiques techniques
* Voltage : 230 V-50HZ
» Débit : jusqu'a 110 litres par h
» Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum
* Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%
» Collecteur de pulpe de 6 litres minimum
» Panier en inox amovible.
» Moteur silencieux
Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutte et tout accessoire
nécessaire pour le bon fonctionnement.
Manuel d'installation et d'enfretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécuiité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les régl
Livré avec le minimum standard (supports, fiches éle
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...
PLAQUE A INDUCTION
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépe
Marque
Référence o0 '
La plague électrigue & induction 2 feuxindépendants dett issance de 2000
W.
Elle est équipée d'un affichage numérique. La plague est en verre céramique.
Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plague
de gauche et de 500 & 1500 W pour la plagque de droite.
Cette plague s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non équipées.
Gestion automatique de voltage.

21 Plague trés sécurisée gréce 4 son systéme d'arrét automatique, et la sécurité

enfants,

Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension (en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité adlimentaire).

42
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdéle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Bordereau quantitative :

QTY ISTHT
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité FOUNTY
AGADIR
, | FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN U 6
2/1.
, | PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR y 5
PLACARD A 2PORTES
3 BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A2 PgRTES )
4 | SALAMANDRE ELECTRIQUE u
5 MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE Uu/a
£
6 FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE uis
7 MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE u\s
8 TRANCHEUR U N
9 BLENDER ELECTRIQUE U
10 PRESSE AGRUME CUVE u
11 MOULIN A CAFE u
12 FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE U
13 PERCOLATEUR u
14 SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. U
15 POUBELLE 120 LITRES U 20
16 | Chauffe plats électronique 10 plaques u 2
17 MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U 1
18 APPAREIL SOUS VIDE U 1
19 CUISEUR ARIZ8 L u 2
20 CENTRIFUGEUSE VERICALE V) 1
21 PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE U 5
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LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

Turbine a glace verticale automatique a poser, d'une production horaire10 litres/h
+/-10%,

condenseur 4 air

Turbine & glace verticale automatique & poser 10 litres par heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 litre

niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB

Capacité 10 litres/h +/-10%,

Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification,
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fik
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence:
« Production : 20Kg/24h minimum
» Bac de stockage : 14Kg minimum
+ Cube : 20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycile minimum
« Conirdle et Régulation électronique
» Systeme de pulvérisation anti-tarire
- Carrosserie acier inoxydable sur pied
« Systéme d'amortissement de fermeture de porte
« Porte en acier inoxydable AlS| 304
« Condenseur a AIR
« Groupe compresseur hermétique tropicalisé
o Fréon :R290, R134A R&00 ou simiiaire
« Puissance absorbée : 340 Watts minimum
« Alimentation monophaseée : 220V-50Hz
« manvuel d'installation et d'entretien

N
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les infformations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ... )

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :
o Température de -2°C a +8° C
« Capacité : 600 Litrest 10 %. Norme HACCP
o Dimensions+ 10 % : 21466x850x H 800
» Rédlisation entierement (intérieure ET ex’rérieure
« Dégivrage automatique de I'évaporateur par
« FEvaporation automatique du condensat

& 200 mm de haut et retour arriere de 200 mm de

« 4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400

« 4 pieds en inox réglables.

« Crémailleres et dlissieres en inox, permettant, fond intérieur embouti, angles et
coins arrondlis ;

« 5 positions au niveau de la grille

« Les grilles métaliques revétues d'époxy alimentaire, avec capacité de
chargement maximale de 35 kQ.

« Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique, pleine longueur,
robuste

« Portes & charniéres avec retour automatique

« Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant
pivotante

« Le contrdle numérique intuitif pour le réglage des parameétres de température

« Bouton lumineux de démarrage-arrét.

« Evaporateur & tirage forcé avec couvercle anticorrosion.

« Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble

« Evaoporateur ventilé

« Fréon : R600q, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

« Puissance électrique : 260 W minimum

@ \‘_' :1‘,‘»0

iy
b

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
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ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit éfre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant

toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...

Bordereau quantitative :

R e : . |arvistH
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité R "TG ;;I(;UNTY
TURBINE A GLACE VERTICALE U 1
MACHINE A GLACONS P S N
TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VERTRE| U N4\ 3
v \' ]
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriguée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétro-éclairé

avec batterie au lithium intégrée

avec cdble de charge

données en grammes (g), kilogrammes (kg), millilitres (ml),
Facile & utiliser,

arrét de l'appareil automatique,

fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthyléne alimentaire
4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein’

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L

/] Lt 7
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE S
Marque :
Référence :
CARACTERISTIQUES :
5 niveaux - 400 x 600
e Construction en acier inox.
*» Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,
« thermostat de température et sonde 30 a 260 °C
*Régulation de I'humidité
» Porte & double vitre en verre trempé, & chambre & air
» Poignée pour ouverture -
*Programme de cuisson multiple
*» Commandes élecironiques LCD avec écran tactile
» Systéme d'évacuation rapide de I'humidité
» Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique
du sens de rotation du ventilateur).
» Eclairage de la chambre de cuisson.
» Refroidissement rapide & porte ocuverte
*» Goulotte et éclairage intérieure
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
*porte latéral
» Chauffage électrique de la chambre de cuisson via des résistances électriques
blindées.
*» Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10%
* Vapeur 30°C - 130°C minimum
» Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %
» Commandes programmeé plus de 80 programmes a 10 phases.
* Thermostat de sécurité
 Sécurité contre la dépression et la surpression et de sécurité du moteur.
*Refroidissement automatigue de des composants et des Composant de
commandes.
Porte plaques soit pour la pdfisserie
Alimentation triphasée 380 v
Puissance électrique 7.8 KW Minimum
systéme de refroidissement forcé des composants internes ;
ACCESSOIRES STANDARDS :
s Supports eninox munis de pieds avec porfe-plag 2240 incorporé.
« Hotte aspirante en acier inox, munie de mg QFdspseur & air pour
éliminer les vapeurs
Appareil construit dans le respect des normes en |§ gé e et de
sécurité alimentaire). ¢
Produit évalué par un organisme de cedification, g . ant ainsi sa topformité avec
les réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit &ire accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :
Référence :
* 2 niveaux de 2 plagues de 600*400
» chambre de cuisson 1200x800X180mm minimum
* Bouches levants
4 * Thermostats indépendantes et éclairage .

» matériaux réfractaires et porte avec vitrage résistant a la chaleur

* injection manuelle et automatique de la vapeur d’eau

» Chauffage électrique direct, montée en température rapide, environ 35 min.

= Régularité de température sur toute la surface de cuisson

» température homogene

» Systeme de surveillance de la cuisson.

» Réalage et indication de la température volte et sole par régulateur élecirique.
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

« Commande regroupée en facade et portes & vision panoramigue pour une

» Hotte aspirante avec exiracteur pour une évacuation de la chaleur vers
I'extérieure.

* Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque

* pietement et support réglable.

» Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ (monophasé si disponible)

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

» Arrivée d'eau et point de connexion

« Evacuation trop plein

* socle support et humidificateur

+ manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit-proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

livré avec le minimum standard (supports, fi repérage,

accessoires et toutes sujétions selon les régles de I

)
[ Service Achay

| TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITALE |\ 965 Equiper,,
L)

Marque :

Référence:

Contenance 6L +-10%
Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304
Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable

Sonde intégrée pour le contréle de la température et pour respecter les courbes
de tempérage

Ecran d’affichage

Alarme

Systéme de régulation de température de fonctionnement.

Résistance de chauffe avec réglage précis de la température

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel

Dimensions :

Totale : 30 x 40 x 13 cm +-10%

Tension : 220 V & 230 V

Puissance : 100 W minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les régles de 'art ....)

GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :

Référence :
Construction en acier inoxydable du Socle et bras de coupe

Utilisation facile du bras de coupes interchangeables

Cordes trés robustes et facile & monter

Avec butée a I'arriere et maintien vertical

Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en matiére plastique composite
Livre avec 3 bras de coupe

écartementde 15 mmet 22,5 mm et 30 mmet ag
et pelle.

Tension : 220V & 230 V

'e de montage et serrage
Yo
%

\f
= S@w‘ce A men lS

[
Appareil construit dans le respect des normes ﬁ\nagyﬁﬂ\é%ermes 5 giéne et de
sécurité alimentaire). >\
Produit évalué par un organisme de certification\gty a conformité avec
les réglementations pertinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livrié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
surface de travail en inox,
Facile & utiliser, adopté une feuille silicone antiadhésive changeable.
Emetteur céramique
7 Systéme de régler la hauteur en tenant compte de la chaleur souhaité

2 lampes trés résistant de 500 W minimum
Dimensions @ 460 x 330 mm minimum
Tension ; 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec

\
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Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ov équivalent.
Marquage CE ou équivalent. |
Le produit proposé doit &re accompagné d'une fiche technique descriptive comportant |
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,
Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jetrond

1Jet piat

Marque :
Référence :

10

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

11

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX

Marque :

Référence

conforme au Norme d’'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

12

THERMOMETRE A SUCRE

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

13

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence:

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

conforme au Norme d’Hygiéne et sécurité Alimentaire.
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque :
14 Py
Référence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire,
CHALUMEAU PROFESSIONNEL
Marque :
Référence :
Avec réglage de debit
15 Chalumeau de cuisine robuste
Allumage automatique avec verrouilloge de sécurité
Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
CISEAUX POUR SUCRE
Marque :
16 Référence :
21 CM +/-10%
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité AW
En acier trempée polissage fin .g»‘-&""‘“'\% 2
PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE o N
Marque :
Référence :
Plaque recouverte d'un tapis anti adhésif
17 Pour maintien de la température et assurer ene de la chaleur
Systéme de réglage de la température selon ML
Puissance 100W minimal G4
Charge minimal 8 KG
GNI1/1
220 V/50HZ monophasé
DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
Régulation de la température et du débit d'air selon 2 nivecux minimum
Dispositif de régulation et contrdle.
18 Systéme de sécurité en cas de surcharge (arrét automatique)

Sans flamme

Plage de température entre : 50 & 500 °C

Contact alimentaire, idéal pour la pétisserie et la confiserie.
Puissance ;1500 W minimail

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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Bordereau quantitative :

Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité . o&ms:: IIDIR
1 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION U 10
2 | BACS A FARINE EN POLYETHYLENE u
3 | FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE u
4 | FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX u ]
s | TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6 LITRE U i

AVEC SONDE
6 | GUITARE DE CHOCOLAT o u
7 | LAMPE A SUCRE A 02 TETES U
g | PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR U )
BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE
9 | AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION U 2
10 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX u 12
11 | GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX 12
12 | THERMOMETRE A SUCRE / ey \ 6
13 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR :‘/’ A%\ 6
14 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT [£] Service Acppy \3) 4
15 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL \£1785 Equipemopys ; | | 4
T FLAGUE CAGEANTE POUR S 1
o e -]
18 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE XA 2
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LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure

Puissance électrique : 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C

Température de lavage 55-65°C

Température de rincage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage numérique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause apres le lavage et avant le rincage pour garantir
gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articies & la fin du cycle de rincage.
Chaudiere intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds
Cerfificats et attestations prouvant ['origine et @ querme de‘lc pareil proposés.

l

t .
n Sﬁéﬂe u‘sementy 5
)

°

Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des norm \ 7
des

& de quallte de sécurité en

stion~/gdréntissant ainsi sa
2150 K2

Produit conforme aux normes et aux stand %
vigueur, et évalué par un organisme de c¥
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard ({supports, vannes d'isolement, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art

..

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %

Diamétre maximum :10.9 cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Havuteur maximum :24.1cm +/- 10 %

Diamétre maximum :8.7cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum :24.1cm +/- 10 %

Diamétre maximum :7.2cm +/- 10 %

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cglisoiu ge.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux températures éle
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau a

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES

Dimensions : 90 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont

2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anfichute et une housse de protection lavable
Le fond du chariot est incliné pour éviter foute chute des assiettes durant le
transport.

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

2 portes & ouveriure frontale

2 roues fixes

3 rayons de rangements espaceés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée

Tableau de répartition

Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité 0 'f:;l;okumv
1 | LAVE VERRE u 2
2 | CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS u 2
3 | CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS v 2
4 | CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS u | 2
5 | CASIER A 18 ASIETTES PLATES o 3
6 | CASIERS A PLATEAUX o8N, 4
7 | CHARIOT DE TRANSPORTD’ASSIETTES  // | U | "2\ 2
8 |CHARIOT A LINGE SALE [ L gachat "7\ 1
9 | CHARIOT A LINGE PROPRE A HIEE

ey flé-s L L3
&‘ &
25 . .‘i"&
50 K

56
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LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION. SELF- SERVICE. MATERIEL DE

TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

ltem

NP Désignation et caractéristiques techniques

DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR

DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR

LA

LA

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR

LA

DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR

LA
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It::n Désignation et caractéristiques techniques

CHARIOT DE SERVICE
Marque :
Référence :
. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

7 |« 3niveaux 900x600x900 mm
. 4 roues pivotantes dont deux avec frein
* les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence :
s en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

8 |« Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm+ 10 %
* 3 Etageres réglables en hauteur
« Lesroulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein .
+ livré avec serrure avec clés.
Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Marque :

7 |Référence:
« en acier inox 304
« Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10 %\ S\
Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

10 | péférence :
Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :

11 | asur pied inox AlSI 304,
» Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
* Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm minimum
» Conforme au d'Hygiéne et sécurité alimentaire.
DIABLE
Marque :
Référence :
. & haut dossier

12 |° force 250 Kg
. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)
. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy

13 SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX

Marque :
Référence :

Lh
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Légereté etrigidité pour un transport sans effort. Maniabilité pour des manceuvres en
toute facilité gréce aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité de la marchandise
transportée gréce & des rebords bloc-charges.

. Dimensions : 600 x 400 mm

14

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

Référence :

o Commande & genou

« Clapet antiretour

Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de fagcade articulé
Dosseret arriére inox

*  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne

*  Mini-vannes d'isclement et siphon.

Livré avec :

» Distributeur de serviettes papier,

o Distributeur de savon liquide,

e Brosse & ongle,

¢ Poubelle pour les serviettes,

. V'
cﬁ_l'yrrn A1 \

15

CACHaEE TS

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE Ef des Eq

Marque : 4 uipements ‘g,
Référence : © %°
Aspirateur eau et poussiéres 30L °o,,{0 '-,{;&’f
Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combineealiet ssieres, filire
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussiéres, filtre
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

16

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse & méchoire

2 seaux de 15|

2seaux de 6|

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle
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“:T Désignation et caractéristiques techniques
CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 @ 12 chambres
Marque :
Référence :
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm
Chariot complet, pratique et économique offrant tout le nécessaire pour répondre
aux taches quotidiennes. Construction en tube d'acier.
Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc.
2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec couvercle rabattable) pour
17 | accrocher sac & linge et sac en plastique.
2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de protection.
2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor bois, coloris
au choix.
Revétement thermo lagué coloris titane RAL 7084.
Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le tri
des déchets. Dims( cm) : L avec les arceaux repliés ; 50,5XH 1188 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diametre 200 m @ez,, entrale diameétre 160
mm. N
Accessoires : casier bois pour petits artficle rﬁa@}?‘ our prospectus, 2
bacs de tri de déchets avec couvercle, 1 éﬁ“@ va(m' libble, roues avec
bandage caoutchouc, sac en polyester S\@ c%esm' ensi E our 2 sacs 50 L,
couvercle verrouillable teinte bois. "\‘;,-Ldes 3
w
18 | RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR %NU\!{U LAVEC MANCHE
19 |RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CMMTNIMUM
Livré avec perche télescopigue longueur 2 m minimum
20 | BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douiile vis
21 | pANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT
SEAU LAVEUR
22 Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu
SEAU LAVEUR
23 Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge
ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304
Finition satinée
94 4 étageres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure 4 poigneée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions + 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800
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Tableau de répartition
QTY ISTHT
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité FOUNTY
AGADIR
L | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche U s
600X400X200
, | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche " .
600X400X300

3 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 600X400X200 u 5

4 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 600X400X300 u 5

5 |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire 600X400X200 | U 5

6 |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur noire 600X400X300 | U 5

7 | CHARIOT DE SERVICE u 6

8 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX u 8

9 | RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN INOX 05 Niveaux u 6
10 | ETAGERE MOBILE EN PVC 05 NIVEAUX PN 6
11 | BILLOT EN POLYPROPYLENES AR O
12 | DIABLE 7o | uNE\ 1
13 | SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX Bl oL gt 12 3
14 |LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU Pl “HTpEMCTS JR 7

15 | ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE 2N, wi/ 1
16 | CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE N B 2
17 | CHARIOT DE FEMME DE CHAMBRE HOTEL v 2
18 | RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE u 10
19 | RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM u 10
20 | BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE u 10
21 | PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT u 5
22 | SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE u 12
23 | SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE u 12
24 | ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS U 2
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LOT 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Aiguille a Brider en Inox

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d’hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

1 et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité normes de sécurité
alimentaire et de qualité .
La fiche technigque du produit fourni doit contenir foute4iSginforma "h,g echniques du
produit proposé par le prestataire
1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées [normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
2 Matériel professionne! destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire
Aiguille a larder
Marque:
Référence:
Procduit de bonne guaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
3 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

' Apldatisseur Inox 2 kg diamétre 11CM +/-10%

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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":2" Désignation et caractéristiques techniques

Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

7 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestaiaire
Assiette & dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque: 50
Référence: gf/’

= / ¢ AW

Produit de bonne qualité Sgy\ﬂc“’ d\‘s 5
Matériel professionnel construit selon les no r“@}asd @q@l\‘]?dlsee 2 ormes d hygiéne, de

8 nettoyage et de matériels aptes pour le confgghavec les ali e s).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dan esy isings-et.rgStaurant professionnelles
et leurs annexes C22550 K
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Assiefte & pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque;
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

9 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

.

produit proposé par le prestataire
R“
AN
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Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier |
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence: |
: Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
10 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Herfde.Gamme Hatelier |
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standard égskgnormes 4 iene, de
11 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alifé ‘
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restors: professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Assiefte alvéolée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
12 Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

13

Assiefte Creuse 22 cm en Porcelaine émudaillée blanche Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

14

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche TENDA} dotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les nor
nettoyage et de matériels aptes pour le conta&$
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans &
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

15

Assiefte gastronomique classique en porcelaine cerlifiée blanche émaillée Tendance
Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
6&%
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":T Désignation et caractéristiques techniques
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31cm tendance haut de gamme |
hételier qualité supérieure |
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
14 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
J alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
| produit propose par le prestataire
| Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 1éc _ aut de gamme
| hotelier qualité supérieure
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
| Matériel professionnel construit selon les normes stand ‘hygiéne, de
17 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les [
[ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restatrant professionnelles
et leurs annexes
|Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
[ les cuisines professionnelles et leurs annexes
| Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 20cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
18 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

\4

67



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

It::)n Désignation et caractéristiques techniques
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
19 neﬁoyoge et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire m“nelle er g
Assiefte plate porcelaine émaillée blanche xefre 25cm fendance haut de gamme
hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norm €s (normes d hygiéne, de
20 nettoyage et de matériels aptes pour le contact aveTTES aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines ef restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
21 Maitériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit confenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

22

Altendrisseur de viande allv 7x24 +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

et leurs annexes !
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire ies pPIUS sirictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

25 | Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contepir R informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC \ "
Marque: Service Achat
Référence: des Equipeme
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nor : (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact =<aliments).

26 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

27 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

70
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Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

28 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC : &
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardse giéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les a

29 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et résteis professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfrictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

30 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire '
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Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

31 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

memnelieoN -
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC / T '
Marque:
Référence:
<]

Produit de bonne qualité -
Matériel professionnel construit selon les normes s ndiardisees mr mes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avertgdealime; ).

39 Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines ef restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes '
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

33 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
72\}§\
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34

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

35

36

| Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,46L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité dey£¢al,e4cbq, |

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées Tg rmes n

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimerysy,, ¢°-‘"J
-pr_otesé

-1 eaeld
et leurs annexes 1ea

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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37

Bac gastronome inox GN 1/1 - 1T00MM INOX 14L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matéeriel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:

des Eaulpeme";zf’c;
rdisées (nor

. _QDISJ’;Z”£,
tektdefant professionnelles

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes st
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ave
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisin
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

d’hygiéne, de

Jj'

37

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes dhygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

74
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40

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX ¢,5L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité /
Matériel professionnel construit selon les normes sta - cg%ée_s ( =
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avels 5,0 14k
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cUi§in ef‘e@ay‘g#rgﬁ’r,é
et leurs annexes ";\\ chts;.
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimen ._,f\les plus %éo
les cuisines professionnelles et leurs annexes "‘;;;;g.x;‘a
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité oux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

42

Bac_gasfronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

A\ s

\
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Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

43 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque: 3\

res . -

Référence: [ orvice Achat %
Produit de bonne qualité -\ des Equivem@“:/g
Mateériel professionnel construit selon les hormes s L) ardisées (nofMgs d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact av g}qlifnen’rs‘):.‘

a4 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuis atte rant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d’hygiéne, de
nettovage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

45 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionneglles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité '
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques du
produit proposé par le prestataire

46

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les np
[ nettoyage et de matériels aptes pour le ¢ rat
| Matériel professionnel destiné & étre utilisé gabs

|
(normes d’hygiéne, de
fs).
aurant professionnelles

ré%@wg,es £1 &5

47 | ot leurs annexes :é, L/
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécu 'ehllmenfol 4@ plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes oy
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & éire utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

48
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Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,41
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

49 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,4 % "’4,6
Marque: g 1
Réfé?ence; { Service Achat \%

des Equipements | =

Produit de bonne qualité 7,\ jf
Matériel professionnel construit selon les normes standa s%gs_(_qgrme"s» hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aRtémiel. -

50 |Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

51 Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire

78
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Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

59 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire m

f'\WgeA

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hau N
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norms zstg;ﬂdog dis&es (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact d Imenfts).

53 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/é Hauteur 100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

54 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Bac gastronome polycarbonate GN 1/4 Hauteur 150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

55 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire Zonnelle -

N .5

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE ;“ \'&5
Marque: 2[ gervice Achat =
Référence: .?;  des Eqmpem.,nis/f
Produit de bonne qualité 7,
Matériel professionnel construit selon les nor } Kees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contacf €s aliments).

54 Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

57 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit con’renlr toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire )

59

60

Mqrque
Référence:

Produit de bonne quadalité A2

Matériel professionnel construit selon les nmes stapdardisées (normes d' hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contactavec les aliments). I
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

| BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposeé par le prestataire

81
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BAIN-MARIE INOX 4,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

81 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le coR 5 n’rs)

42 Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dahg ; ‘—,' i ‘:_ Sfrestaurant professionnelles
et leurs annexes ’
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dons
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Batte Cotelette en Inox diameéhe 10 cm +/-10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

63 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

64 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BEURRIER 06CM/CL +/-10%EN PORCELAINE BLANCHE
Marque:
Référence:

° N

Produit de bonne qualité 5 A\
Matériel professionnel construit selon les norm‘f)‘?;j%ﬁidc@li Ses (nbrymes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contat pv@fﬁwﬁﬁ%ng

65 | Matériel professionnel destiné a étre utilise dan IE;} cuisines &‘MT L;(J ant professionnelles
et leurs annexes %\f\ £
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alieritaire L_eﬁ‘ s strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Biberon & décorer 140mi
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

56 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Boite 50 cartouche pour siphon
Marque:
Référence:
compatibles avec les siphons congus pour ce type de gaz.
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
67 et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L* 10 %
Marque: &
Référence: <, ~<.¢_
. =[ service Achat ;°~
Produit de bonne qualité o c ipe,mms
Matériel professionnel construit selon les rqfés“grondard' 5 (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le cd t avec les qfighents)
48 Matériel professionnel desting & étre utilisé dO{Pk S jisines£t restaurant professionnellies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
69 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

84
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BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L 110 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

70 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L* 10 %
Marque:
Référence: & Se )

f 2 ~

Produit de bonne qualité ‘E ﬂ'e.rgqm.pe‘j i IE
Matériel professionnel construit selon les normes st 'g\iordisées 'frf@f nef d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact av .gslglimem’s)g»:

71 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuis éggf restalint professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
BOLS A CEREALES 15,5CM * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

72 | Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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73

BOLS A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE BLANCHE £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

74

BOLS DE CUISINE CON INOX Série; 1L; 2L; 8Lt 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel cons’rrui’r selon les normes standardiseées (nhormes d hygiéne, de

ant professionnelles

apioice A B

£\ 7o EQUIPE™
T 48 mite aux/4

frictes exigées dans
Q
]

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
alimentaire et de qualité B
La fiche technique du produit fourni doit contenir tom&aiss ihfo
produit proposé par le prestataire

prmes de sécurité

ations techniques du

75

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série : 1.4L:28L:7Lt5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
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BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L;2,8L:4.5L;6.5Lt5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
76 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné Marque:
Référence: |
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon Jdardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes po .;" contact av %s aliments).
| Matériel professionnel desting & étre TﬂlS&gﬂg{JS Aes cuufgs et restaurant professionnelles
77 |etleurs annexes S\ des f, Char
Conforme aux normes d'hygiéne et c;.',é sécC L‘f#r’éeazm@ fajre les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs axy: RXES }g’
Certfifié par des organismes reconn “pour. sa »\C’@ formité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité X
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Brosse Pdtissier & Dorer en Soie (315mm) * 10 % Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
| nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
' Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
78 |et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

87
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Cadre & opéra inox (570X370X45) mm £ 10 % avec barres de séparation, 2 sur la largeur
et 1 surla longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

79 |[Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposeé par le prestataire
Caisse a génoise en inox (410X4610X50) MM 10 %
Marque:
Référence:

y . C

Produit de bonne qualité Zf S oiie “ts
Matériel professionnel construit selon les normes {&r&ghﬂ%@es (no q’ﬁ 25 d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact AE Ies alimentsy.*

80 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les g‘r resfo ant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Ies plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE X 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

81 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

88
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82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

83

CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
nettoyage et de matériels aptes pour le
Matériel professionnel destine & &tre utilis
et leurs annexes

:’-fo&g‘;gyec les aliments).
.Ej' Iggc mﬁaf;e]ifr staurant professionnelles
Ipe,”

Ay, |
é Gllmenfclrgle plus strictes exigées dans
o7 . /Q
Certifié par des organismes reconnus pour ] ité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

84

Carafe & décanter évasée en verre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

AN
89
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Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

85 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Carafe a jus sans couvercle 0.5L210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nﬁme§ 16 igges. (hormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le co ﬁgrcdet&\fég Pes alimenfts).

86 Matériel professionnel desting & étre utilisé da s,‘l@usmes e’nﬁ aurant professionnelles
et leurs annexes Loy -
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dlindé es plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cardfe a jus avec couvercle 1L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

87 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité cux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

90
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88

Carré poJr ﬁé‘liisserie 10x 10x4cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

8¢9

CASSE HOMARD
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel cons’rrui’r selon le ardisees (normes d hygiéne, de

et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et s
les cuisines professionnelles etleurs a

alimentaire et de qualité .r
La fiche technique du produit fourni doit con enir ’rou’res les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

90

CASSE NOIX
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). '
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire
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Casseroles cuivre et inox série 1,21; 251210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

91 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER QUALITE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité £{ service
Matériel professionnel construit selon les norme %ﬁ:ﬂ&@q j es d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact\dvgc les aliments)®

92 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les %L f,Qei gf restayfant professionnelles
et leurs annexes N
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaireTes plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

93 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et l[eurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimeniaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposeé par le prestataire

92
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Cercle @ entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

94 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cercle & tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. £ 10 % bord roulé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité ﬁess"’“”f‘l/
Matériel professionnel construit selon les norme .s‘f ndordlse E\\Qrmes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conta tgqlv Ie.s alim

95 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dan @3@3}21 é’@d&/@;’rauron’r professionnelles
et leurs annexes P Piipey,. e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité dll\u{en’rolre Iey(Js strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes *’JJ;,. AP
Certifié par des organismes reconnus pour sa cshformité etix normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cercle & Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.* 10 % bord roulé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

94 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

97 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit conteni rmations techniques du
produit proposé par le prestataire

& \E
Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une HayteSardis%0 P minimum
Marque: wh des Equipem':nts/ g
Référence: . o
!""

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

98 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cercle mousse eninox 16x4.5cm *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

99 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
'\
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100

Cercle Rond entfremets 20cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

101

Chdfing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable & 2 broleurs Dim |
0,6/035mMm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon Ie norm
nettoyage et de matériels aptes pour i¢gontact qv?eé/g
Matériel professionnel destiné & étre utildégdans les edisip
et leurs annexes X
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

'o sées {normes d hygiéne, de

ss/aliments).
s et restaurant professionnelles

102

Chdfing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 broleurs Dim
0,6/0,35mMm*10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans '
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Chadfing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

103 Maitériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes A
Certifié par des organismes reconnus pour sa copferpie—e: sBormes de sécurité
alimentaire et de qualité \%
La fiche technique du produit fourni doit contfenir :;_3" tes les in %mho\ﬁ s fechniques du
produit proposé par le prestataire :( er‘f'“f ¢

B .\des Equipements ) B

Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -16cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

104 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées (normes d hygiene, de

105 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus sirictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de gualité
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"::,“ Désignation et caractéristiques techniques |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
: produit proposé par le prestataire
! —
‘ CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM 10X5X5 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
106 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON FU
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite €hy, :
Matériel professionnel construit selon les nor 'é_s\é’rondord ss{pormes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conta 'Jf.a(?e:c les ¢ "
107 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ledeljisines e#festaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire |
CHINOIS CON INOX TOILE SERIE : 20CM, 24CM £ 10 %
Marque:
Référence: '
Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
108 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
CISEAUX CUISINE INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

109 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire e

S
CISEAUX A GRAPPE ] \,3
Marque: . t \e
Référence: A Service AChzm :
%% des Equipents /s

Produit de bonne qualité < %
Matériel professionnel construit selon les nor =£s (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contac iments)

110 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire |
CISEAUX A POISSONS 25CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiteé
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

111 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professicnneiles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité |
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ltem |

N° Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du |
produit proposé par le prestataire

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire oggssionn,%

A
-\QV-\O’

112

qf;éga;rm; 10 % Bio

\ ¥

Cloche plate pour assiette in inox avec trou cent inox 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité ) ‘
Matériel professionnel construit selon les normes stardardisées formes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec lesaiments).
| Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
| produit proposé par le prestataire

113

CONE EN INOX POUR CROQUEMBOUCHE Diam 275MM Hauteur 450MM
Marque:
Référence:

”4: Produit de bonn.e gqualité . o \ .
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines ef restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
| les cuisines professionnelles et leurs annexes
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It::n Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposeé par le prestataire
COQUETIER EN INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
115 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour s X hormes de securité
dlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit confd frictions techniques du
. . . =4 ve
produit proposeé par le prestataire g l . Equipemﬂms g
COQUILLEUR AU BEURRE PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de maiériels aptes pour le contact avec les aliments).
116 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit conienir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
CORBEILLE A PAIN FORME RONDE Diam 200 MM Minimum EN INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
117 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilise dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

118 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir t N ans informations techniques du
produit proposé par le prestataire Km/‘_\%

2 [

CORNE 134X94 MM cf Je e \
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ‘
Matériel professionnel construit selon les normes s “es (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

119 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines ef restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechnigues du
produit proposé par le prestataire
COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

120 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de |

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COUPE A GLACE AVEC PIED EN VERRE TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

121 | Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisiags.etrasioygant professionnelles
et leurs annexes c‘& : ~a
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alif\eftaire les plus sfridtes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes 54 Service Achat \¢
Certifié par des organismes reconnus pour sa o es de sécurité
alimentaire et de qualité :
La fiche technique du produit fourni deit contenir t i dglighns techniques du
produit proposé par le prestataire )
COUPE CEUFS EN TRANCHE FILS INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

122 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COUPE PATE EN INOX 18/10 15X9CM
Marque:
Référence:

123 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

\
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

124

COUPE PATE RONDE RIGIDE EXOGLASS STERILISABLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour

c-f cgz:}jo.rmifé
alimentaire et de qualité & | dog Vice 4,. 3

To&@a}kg&@ér agtions techniques du

6’)](5. -

",’I‘-. °°~'

oWk Ynormes de sécurité

produit proposé par le prestataire

COUPELLE PORCELAINE BLANCHE Diam 7CM £ 10 W

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

125 et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité _
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COUPERET 600GR
Marque:
Référence:

124 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les hormes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau a BEURRE en INOX tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

127 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour so confor ux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir t u’res Ies mforr’hcﬁ ns techniques du
produit proposé par le prestataire &

£/ &eqvice Achat \
Couteau a DESOSSER w\ des Equipements
Marque: “1’
Référence: Oy -0
Y10 I e

Produif de bonne qualité
Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

128 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance
haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

129 Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

130

Couteau a eniremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexe
Certifié par des organismes recon ot
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produitf fo
produit proposé par le prestatair

mg-conformité aux normes de sécurité
s

es les informations techniques du

131

Couteau a fromage pate dure 146-
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

132

Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettovaae et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau & génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

133| et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour ité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité ‘95"‘0 v
La fiche technique du produit fourni doit Afenir toutes I"a%j formations techniques du
produit proposé par le prestataire p,(:hal 3
Couteau a huitre manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).

134 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudiite
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque:

135| Référence:

Produit de bonne gqualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du

produit proposé par le prestataire

Couteau & poisson cuisine 30 cm* 10 % manche en élastomére - propyléne lame

alvéolée

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

136 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans lescuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes A

Conforme aux normes d'hygiéne et de séc brj"r plus strictes exigées dans

[les cuisines professionnelies et leurs annexgs: /

Certifié par des organismes reconnus ¢ Fqux normes de sécurité

alimentaire et de qualité Pemepy .~

La fiche technique du produit fourni doit enir TouTes'fg dnformations techniques du

produit proposé par le prestataire b
|

Couteau & Poisson en Inox (90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE |

SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

137 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
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Couteau & steak” Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

138 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau batte manche palissandre lame 33 cm £ 10 %- épaisseur 3 mm * 5 % -largeur
4dcmt5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les (normes d hygiéne, de

139 nettoyage et de matériels aptes pour le co (3 ovec les cm ents)
Matériel professionnel destiné & étre utilisé da ik sings€t restaurant professionnelles
et leurs annexes '
Conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire & 03 rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

140 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d’'Offres AO /2025

Ii::n Désignation et caractéristiques techniques

Couteavu professionnel de cuisine
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

141 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:

c‘*"‘SSionnell

Produit de bonne qualité % e,
Matériel professionnel construit selon rmes standgdiseées (normes d hygiéne, de

142 nettoyage et de matériels aptes pour Ie/c f’cmio cI '_ iments).
Matériel professionnel desting & étre ﬁq @d?qy)ﬁs ! t restaurant professionnelles
et leurs annexes Q\ Aenty
Conforme aux normes d'hygiéne et de e‘tsun’re alime d e les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs anneXé T '
Certifié¢ par des organismes reconnus po nformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau écailleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

143 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

144 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir g informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ; 30
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professicnnel construit selon les hormes ées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

145 Matériel professionnel destine & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets
Marque:
Référence:
Produit de tonne gualité
Matériel professionnel construit seion les normes standardisées {normes d hygiéne, de:
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les aliments),

146 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ‘
adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire '

\.\iI.
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Couteau Table en inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

147 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du '
produit proposé par le prestataire
Couteau tranchelard alvéoié lame de 30cm manche noire a 03 Rivets
Marque:
Référence: Kessionngps

& N

Produit de bonne qualité 7 ¢ \
Matériel professionnel construit selon les normgs s fﬁﬁ’dml Tor‘mes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conta \fé"ef@;

148 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans r@ cuisines &féstouron’r professionnelles
et leurs annexes Q.‘,‘ /
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité oh emtolre Iejpﬂs strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes —
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cm manche noire a 03 Rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

149 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Couteaux sommelier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

150 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBON %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nor &) ormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contack@ ts).

151 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN ">
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

152 Matériel professionnel desting & éire utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
i 19%

\
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153

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

154

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité (wo‘e“'%e,,
Matériel professionnel construit selon les normes standardisé, ormes d’
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alifie n’ré'

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines 1ﬂr Moﬁ?ﬁ@fes?
et leurs annexes ,,,

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité a de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

155

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 SANS POIGNEE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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156

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/2 L/L: 325 CM/265 CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

157

//‘_::-n_l.:p\\
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONA 3 . 325 CM/176 CM
Marque: i \
Référence: [ ser vice Achat \%

Produit de bonne qualité des [qulpemm“ S
Matériel professionnel construit selon les n m\es stondordwe (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con c.?’auec Ies ali ents).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

158

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 SANS POIGNEE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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159

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 SANS POIGNEE I
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

160

CREMIERS 15CL-30CLX 10 %
SUPERIEURE
Marque:

Produit de bonne qualité %
Matériel professionnel construit selon les normes standards e (normes
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec le gﬂﬁwg Q%G‘
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisin gét@;}
”’ﬂe;;,

et leurs annexes
J\QQ plus s’rrlcéfgé/'ém

giéne, de

i@ ionnelles

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentai fiées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes >

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformite™qux nhorme
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire

de sécurité

161

Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

| produit proposé par le prestataire

L
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Cuillére a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

162 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposée par le prestataire

P smille o
Cuillére & entremet baguette inox 18/10 Tenda g,'Huuf"dei{; me Hotelier QUALITE
SUPERIEURE N
Marque: | sevico Achat \3
Référence: e oments &
des Equipeme /g

Produit de bonne qualité o\ A
Matériel professionnel construit selon les normes s{@ d@a@é’s’ normes d hygiéne, de

163 nettoyage et de matériels aptes pour le contact aver rhents).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestaiaire
Cuillére @ moka en Inox (2.5mm) £ 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiteé

144 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire ies plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cuillére a ragout cote inox 550 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
165 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cuillére & soupe baguette inox 18/10 3mm % 10 % Tend
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardis
166 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenis].
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité '
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
- produit proposé par le prestataire
Cuillére d'Amour PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
167 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

168 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

annelle o

Cuillére Portionneuse de Glace = <
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes s es d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour ie contact av ) nis)e

169 | Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisi =sfaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE
SUPERIEURE
Marqgue:
Référence:

170 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de mateériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du '
produit proposé par le prestataire

171

Cuvette carre 32X32 cm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et d
les cuisines professionnelles et leurs asig
Cerlifié par des organismes reco
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit four
produit proposé par le prestataire

172

Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité I
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

173

Dénoyauteur d'olive alu

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de|
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes
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It::n Désignation et caractéristiques techniques

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

174 Matériel professionnel destiné & éitre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs ?’F S\
Marque: & ,
Référence: g ( Service Achat \2

&\ des Equipements ; -

Produit de bonne qualité A
Matériel professionnel construit selon le sées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le cORtag aliments).

175 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans Uisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de guaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Distributeur papier alu / film inox 45 cm ¥ § % longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

176 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'nygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

R
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Itﬁzn Désignation et caractéristiques techniques
| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
177 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Douilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norme ’5
nettoyage et de matériels aptes pour le contact gy
178 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
179 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de|

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
| les cuisines professionnelles et leurs annexes

\ s
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

180

Ecumoire 12.5 cm enInox18/10 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire

181

Ecumoire T4dcm en inox1.2mm {longueur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité &
Matériel professionnel construit selon les INGS s’rondor;(f’es (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con\@aysc lesdliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |

produit proposé par le prestataire

182

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN Y2 longueur 325 cm /largeur 265cm + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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":Zn Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
|

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm £ 10 % |
Mdarque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

183 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Egouttoir en inox pour bac gastronome 3 Marque professionnelle
Marque: e 1
Référence: :

. g [ Sery, T

Produit de bonne qualité ‘Q’AC/M );:;
Matériel professionnel construit n ngllv)'i@',ggle s] .“r‘ldordisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes r le contadf éyie"c les aliments).

184 | Matériel professionnel destiné a é tilis€ do’n;«‘b\e/‘;; visines et restaurant professionnelles
et leurs annexes O3y
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technique du. produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

185 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

123
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":T Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme coeur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
186 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour formité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni dgiE£ontenir tou
produit proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boi
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
187 | et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
188 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Hem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

189

190

| Entonnoir 12.5cm £ 10 %

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ronde
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

nettoyage et de matériels aptes pour le
Matériel professionnel destiné & étre utilisé
et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié por des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

191

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

fes cuisines professionnelles et leurs annexes o -
125\%
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

192

EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit Tale les informations techniques du
produit proposé par le prestataire : N

193

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 159
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposeé par le prestataire

194

ESSOREUSE A SALADE10L*10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels apies pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

126
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuriteé
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire
FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
195 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire cininy
3\
Fer & gigot en inox 18/10 manche en cojhe’ NeN
Reirnce o e |
° Iﬂe g0
al”’ .:.
Produit de bonne qualité QQ"Q g
Matériel professionnel construit selon les n disées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contac C les dliments).
196 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité |
197 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de |

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans ‘
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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":T Désignation et caractéristiques techniques

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
FOUET A SAUCE FMC 30CM NF-HYGUENE/MANCHE ISOLANT 230 Degré
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

198 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité T,
La fiche technique du produit fourni doit conteni ou?es les-inforqations techniques du
produit proposé par le prestataire 3 N 3

. .". Cop ."1.1:‘ ﬁris‘l \n?-‘

Fouet a Sauce inox 25cm * 5% .
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

199 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professnonnelles

" | et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** t10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

200 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et ieurs annexes

12
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"ﬁ:n Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm % 10 % tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
201 | Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni 349 ir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire /.
Fourchette a entremet baguette mo;ﬂﬁ'/’m{;.N DANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque: qg,” Yeay ! :
Référence: %\ cn, g,
0 s
.1;-'\
Produit de bonne qualité A5 Y
Matériel professionnel construit selon ie nes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
202 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fourchette & Escargot TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
| Référence:
' Produit de bonne qualité
203 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes
» \1
]
1295‘{
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":2" Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fourchette & Huitres TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

204 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche tfechnigue du produit fourni doit conten TouTes Ies mf@r afions technigques du
produit proposé par le prestataire

Cevaipn ,'ghat '

Fourchette & Poisson baguette en inox 18/10 Tend: ncehgut: dg*(?m e Hotelier QUALITE
SUPERIEURE &
Marque: ) o
Référence: S0 =
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

205 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fourchette 2 Dents
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

206 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

207

Fourchette CHEF 2 Dents
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité oressiony
La fiche technique du produit fourni doit £
produit proposé par le prestataire

informations techniques du

208

209

Fourchette de service pour Buffet en In
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles ‘
et leurs annexes

\

e

L
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"ﬁf,n Désignation et caractéristiques techniques
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30CM 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
210| annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
—
Gant pour Four Résistant en Silicone & /e)‘,]"us’&()’{( °l43cm
Marque: i~
Référence: : i
. . . . 1 _ir9 1 : .
Matériel professionnel construit selofides S:Orﬁfe_s‘&s(fqn rdisees
211 Matériel professionnel desting & éir 'le@@cﬂqtﬁﬂ‘?é@"gui Bies professionnelles et leurs
annexes 3 &
conforme aux normes d’hygiéne et d ’91;-,,9 ire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnelles et leurs anneR
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gquaiité
Godet a couverts polyéthyléne
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
212| annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20 cm
£10%
Marque:
Référence:
213 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de seécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Grattoir @ manche 250 mm lame 100mm 1 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel

214 | desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
Grattoir Poisson L19cm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

215 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

|alimentaire et de qualité

Grille patisserie inox 400X4600 mr
Marque:
Référence : Ser, i
Matériel professionnel construit Q‘_elabsle%‘p F?‘F/é’s'fswhfiordlsees

216 Matériel professionnel destinég ¢ é\(e ufi ‘éfwrm s guisines professionnelles et leurs
annexes s j
conforme aux normes d'hygiéne &{idg securité Blimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs a xes”
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

217 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque:

218 Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

\\!
(
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conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité

219

LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité

220

LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 *10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les nor
Matériel professionnel desting & étre ufilisé ¢

annexes .a ' des Equ[peln
conforme aux normes d'hygiéne et de sécu 'Ye
les cuisines professionnelles et leurs annexes o
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa COR SIPE
alimentaire ef de qudalité

;fi eacte

&k normes de sécurité

221

LOUCHE A SAUCE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

222

LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

134 \
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LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
223| annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2aé cm) L44cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
224 annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Mbakhra en argenterie grand modeéle (1er choix) qualité supérieure

Marque: in

Référence : q(/ﬁh"\'ef

Matériel professionnel construit se { ) s hormes sfts‘@dordlsees

Matériel professionnel destiné & § uﬂrsga,zjans les cubsmes professionnelles et leurs
225| annexes |dej. P hny

: AU

conforme aux normes d'hygiene e secUfie: g[.\jnen’rolre les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leur 'q nexes ¢

Certifié par des organismes reconn J,;»DULSG c Rformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qudlité

Mesure graduée sur pied inox 11

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
226 | annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Mesure a cocktail double 2,5/0.55 clenIlnox 10 %
997 Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
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"ﬁ:,n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux hormes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Mesure a cocktail double 2/0.4 cleninox* 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
228 | annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité {}“_’_ X3
2 i)
Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm * 10 %z, \’
Marque: ff Sepvicr Achat V%
Référence : w1 des Equipent:nts j
Matériel professionnel construit selon les n s standardisé
Matériel professionnel desting & étre utilisé INes cuisin Spbfessionnelles et leurs
229| annexes Q050 G %
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite ali aire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
Milasson @22 cm 10 %
Marque:
Réference
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
230| annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque;
Référence :
231 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre uftilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d’Offres AO /2025

ltem
NO

| Désignation et caractéristiques techniques

—— —

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

232

233

234

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Mini Chafing-dich rond argenté 1 broleur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et deg

les cuisines professionnelles et leurs a se,xe \

Certifié par des organismes reconnu E@Hr é (mnjo ml’re_ Ux nhormes de sécurité

alimentaire et de qualité .—.\ a 5"
Ay

. -—k

ll]l’ef’

4» To
Jf)\- -
‘tl'.'nel“

Mini entonnoir & piston en Inox 0,8 Lts
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées |
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

235

Movule a brioche en inox @ de 180 mm Minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

236

Moule d brioche eninox @de 90 mm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

les cuisines professionnelles et feurs annexes 2
Certifié par des organismes reconnus pour conformité aux\normes de sécurité
alimentaire et de qualité E
La fiche technique du produit fourni doit con
produit proposé par e prestataire

tions techniques du

237

Movule & cake droit en inox 250x80 minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uftilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

238

Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm % 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigéees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit proposé par le prestataire

239

Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

240

Moule & cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nor

3
0]
w
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~
Q,
o
)
@
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o

et leurs annexes ¥
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimé
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit proposé par le prestataire

es plus strictes exigées dans

241

Moule & cake ouvrant en inox 240x80 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
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La fiche fechnigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm
minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

242 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus a conformité aux normes de seécurité
alimentaire et de qualité i
La fiche technique du produit fournf doit contenirtoies les informations techniques du
produit proposé par le prestataire )

Moule & charlotte emboutie fon ans couvercle @ de 1460 mm
minimum Mdadrque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

243 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule & charlofte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteurcm *10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne gudalité
244 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

14
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|
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudaiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Movule & madeleine en silicone rectangle plague de 17x12c¢m minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

245 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour-5 rmité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doi Lon’remr toutes les\informations techniques du
produit proposé par le prestataire .
Movule a manquer fer blanc rond uni @
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

244 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule a petit dome & cétés longueur 4 cm, hauteur 1Tcm %10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

247 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

] les cuisines professionnelles et leurs annexes

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

]45\\

{
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“:T Désignation et caractéristiques techniques
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettovage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),
248 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus P2 conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigque du produit fourni les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule & petit four losange en fer bl rg:_ﬁmfaugfaw M+ 10 %
Marque: Y
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
249 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professmnnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule & petit four tartelette ronde unie en fer blanc @40 mm * 10 %
Marque:
Référence: |
|
Produit de bonne qualité '
250 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ies cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire |
Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Havuteur 5em 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

251 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les )
produit proposé par le prestataire
Moule a steak
Marque:
Référence:

. "y ;“““'*;;21&(&

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

252 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

253 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |

les cuisines professionnelles et leurs annexes ‘ |
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 200MM % 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

254 et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes informations techniques du
produit propesé par le prestataire m

Q‘M/ }

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimensiorn.p, qgue: 27,5 x xht2,5cm%210%
Marque: ) Service Achat
Référence: des Equipem
Produit de bonne gualité
Materiel professionnel construit selon les normes sta ormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

255 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionneiles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une épaisseur
de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin
Hauteur(100x89) mm
Marque:
Référence:

256

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Coeur. Dimensions du moule (
Lx1) :(175x275) mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

257 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité essionn
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes le .oaﬁbrrrrmm@’:;t hniques du
produit proposé par le prestataire f”/ \°’
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moye oule (LxI)
(175 x 275) mm Hauteur 24 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

258 | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 %
Marque:
Référence:

259

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

260 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire -

(T oy
Moule exopan dariole lot de 6 /”' ‘:.,
Marque: Y _ \'%
Référence: £y Soraice Achat \&
=, des Equipements | =

Produit de bonne qualité X ¢:
Matériel professionnel construit selon les normes s mes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ave .

261 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Moule inox dariole 0,051+ 10 %
Marque:
Référence:

262

Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

146
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

263

Movule inox dariole 0,071 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité_aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité sesessionnqy
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutgstes inform &
produit proposé par le prestataire

techniques du

264

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x7.5cm % 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

265

Moulin a légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

14
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

266

Moulin a poivie en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité ' ’es qmpeme' ts ] 5
Matériel professionnel construit selon les norme 3- ndardisées
nettoyage et de matériels aptes pour le contact & (?e S, ohmen
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les € S
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire

267

Mouvlins & sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Actylique 18 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionneiles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

268

Movule inox croquembouche
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

14
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Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme dux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Mouvutardier en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

249 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au Qé"
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standa
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les afi

270| Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Ouvre boites model de table en inox
Marque:

271 | Référence:

Produit de bonne gualité

149
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If;:’n Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de seécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire L Caslonnel
Panier @ ménage (5piéces) en verre 10> o
Marque: Y 3
Référence: f ! Service Achat \
. "y S\ des E"”’Pements

Produit de bonne qualité A
Matériel professionnel construit selon les normes sta doxdisées (ng d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec w;yrments)

272 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines urant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Panier & pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaglité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

273 Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié por des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Panier & vin verseur en osier
Marque:

274 | Référence:

Produit de bonne gqudlité

15
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

275

Paniére a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutesAgs-infergmsitions techniques du
produit proposé par le prestataire

276

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardis€&s [normes d hygiéne, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

151
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Passoire & 2 poignées inoxx32cm;:;x45cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

277 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

278 | Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes lesinformations fechniques du
produit propose par le prestataire ﬁuﬁ"‘zﬁ
Passoire conique 30 cm * 10 % de diamétre avec ;/ \<“/
Marque: O \
Référence: E;’ Scivice Achat

%\ des Equipements | o

Produit de bonne qualité wt; Xf
Matériel professionnel construit selon les normes sty isees (n@r es d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec [

279 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et resfourom‘ professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Passoire rond toile 1,5mm+/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

280 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les | nations techniques du
produit proposé par le prestataire qu*“‘s“‘""lne,,

TN
Peigne de Décoration Set de 7 piéces " Se,,,
Marque: Ay, |
Référence: 7
Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normes standardisé ] es d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

281 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes '
Conforme aux normes d'hygiéne et de seécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pelle & chocolat Inox 18X10 cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

282 Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Pelle & four inox perforée
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

283 Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire
Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% sionhe],
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standexdisé ¢ #'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avecYés)sl

284 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisin % t professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir tautes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

285 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnigque du produit fourni dcit contenir toutes les infermations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Pelle a pétisserie en inox |
Marque: ‘
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
284 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les i
produit propose par le prestataire
| Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mMm 10 %
Marque:
Référence:
e
Produit de bonne qualité AR
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
287 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ef de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
288 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

":I:,“ Désignation et caractéristiques techniques
Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
289 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain arg
. o \ v
ré‘:;?xcez ‘E‘ Scwicg Achat V¢
! des Equipements )
Produit de bonne qualité wﬁd Zf
Matériel professionnel construit selon les normessitx _g_r_clis‘@@s normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact awefVigk Hlirrfents).
290 Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionneiles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Petit seau a glagons
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionne!l construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
291 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
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Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

292 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les inform 87, hniques du
produit proposé par le prestataire H}%

5 b

PIERRE A AGUISER GROS 459 S
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (n “fiygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

293 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit proposé par le prestataire
PIERRE A AGUISER MOYEN 440
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

294 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
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PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
295 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir to
produit proposé par le prestataire
Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
294 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire |
|
Pince & escargot '
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
297 | Matériel professionnel desting & étre utilis€ dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
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Pince & gateau eninox L20 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

298 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire “otession>

-LO*‘Y %

Pince & Homard/noix L 12 cm i"
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norme {(normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ave Iments).

299 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pince a hors d'ceuvres 121 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

300 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
v
1597\

'
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Pince & Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

301 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

302 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit conterfig’
produit proposé par le prestataire
Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

303 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Pinceau Pdtissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm |
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

304 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pinceau a pdtisserie 30 cm ; 40cm ;45¢cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

305 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité de sécurité
alimentaire et de gudlité ©
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes | §;‘hf&rp{phons ’r\h iques du
produit proposé par le prestataire ‘5 ' deg £ °44cﬁﬂl '

gi.\ q”we"’: e

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % .
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

306 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
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Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

307 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Seau en inox gradué avec base 12lis:5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité :
Matériel professionnel construit selon les no messﬁdl‘fc?d?‘éfl'@e '( ormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le co facf'es\fewm:wnfs inth).

308 Matériel professionnel destiné & étre utilise dd -\igs cuisines e’r '%’ Gurant professionnelles
et leurs annexes '-°) . <
Conforme aux normes d'hygiéne et de seécurite ahg entgirg.les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

309 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

310 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire

| =5

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

311 Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les cuisines ef restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les info ns techniques du
produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp’
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardis
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

312 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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313

Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

314

Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5
Marque:
Référence:

> ‘4)6
o7 f' ) "
=1 Suivier Achat \2

' ey Equipenit-nls j :
ey O
. 2 e
adardisees (nomp
leyaliments).:
- @afant professionnelles

Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes st
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ave
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisi
et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

d hygiéne, de

~,

315

Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Plaque & débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

314 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Plaque & four allu perfore 60X40cm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (n
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

317 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurd
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 * 10 %

Marque:

Référence;

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

318 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité '
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit propose par le prestataire
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319

Plaque perforée téle a pizza diamétre 30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

320

Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm*x 5%
Marque:
Référence:

Service Achat \
Produit de bonne qualité =t des Fquiperionts
Matériel professionnel construit selon les nor é‘\s’rondordlsee/ﬁ
nettoyage et de matériels apfes pour le conta 'G\Qc les alimetys).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les wsu")@s etieftaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

rmes d hygiéne, de

321

Plat rond en inox Piom30cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Plat ovale eninox L 60/20cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

392 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire ‘
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE ‘
SUPERIEURE A ression
Marque: 1 3
Référence: 7d
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standar ene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les

323 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines eN@s ssionnelles
etleursannexes 0 L
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

324 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiié
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

395 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire .
Plateau de service en inox & anse rectangulaire lofigueur 240%1¥Qx50 mm * 10 %
Marque: o N 0N
Reference: ,’ Scirvice Achat \%
Produit de bonne qualité <\ fles Equipent-nts §
Matériel professionnel construit selon les horm s\ ndardisée rmes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact 'W%?las.q#rﬁe A

326 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les € e Birestaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Plateau limonadier diamétre 35 cm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

327 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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328

Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x53cm, H: 3em 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

329

Plateaqu Miroir en Verre 1/2, 32,5 x26,5cm, H:3cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes lesA
produit proposé par le prestataire

330

Plateau de service antidérapant 60/40 cm £ 10 % de digm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diamétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

331 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

332 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus p Lsr a co aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doi cérﬁamrckoﬂ(bﬂlé ormations techniques du
produit proposé par le prestataire ,.% des Equiperi: my &

W
A o

Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm :
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

333 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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334

' Poches a décorer ; Série ;: 30 cm, 35cm, 40 cm

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

335

Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité au rmes de sécurité
alimentaire et de qualité gessionne,

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes | gam ‘fe hniques du
produit proposé par le prestataire

336

Poéles & frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 404
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du |
produit proposé par le prestataire
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Poéle a Paella24cm *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

337 Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité .
La fiche technique du produit fourni doit conter{e: ormations techniques du
produit proposé par le prestataire

2/ . > Aabiad \ G
Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51 5( ”w“f REE Y
Marque: \ des Equlpem';nts/;
Référence: A
F -

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

338 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme cux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF a crépe @ 240 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

339 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Poéle ANTIADHESIF & omelette @220 mm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

340 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24 cm, 28cm,36cm ,40cm*5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de |
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). f

341 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite es de sécurité
alimentaire et de qualité 5
La fiche technigue du produit fourni doit contenir tout g;g"‘ s informatio chniques du
produit proposé par le prestataire 5
'Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Anfiadhs |ve dlqmgfréyz m. H4.4 cm
Ep:3.3 £ § % Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

342 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Poéle de flambage ronde en cuivre diameétre 240 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

343 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et [eurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit s les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

[ 3

Poéle de flambage ovale en cuivre @#ﬁtﬂ@%c’m’ e
Marque: & des Fquipent nts | .-
Référence: . Z:’
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

344 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Poéle eninox 36CM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

345 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire

\
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Poéle ovale a poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes dhygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

344 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Poire a Jus 40 mi 5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

347 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes | 3 Js techniques du
produit proposé par le prestataire
Poissonniére en inox 50cm
Marque:
| Référence:
Produit de bonne qualité )
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées [normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

348 Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire

17
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Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

349 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenirs ormations technigues du
produit proposé par le prestataire '
Porte Adition enlnox 11x15.2cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

350 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

351 Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant professionnelles
ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

L
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PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

352 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

353 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimen us strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes R ~.
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa enforml’re OUR\Q@ rmes de sécurité
alimentaire et de qualité ,5/' Sery;,
La fiche technigue du produit fourni doit conten %d&@{rles n4ﬁi1moho s techniques du
produit proposé par le prestataire Ipeliw,”
Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

354 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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355

Pot & lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa confer i
alimentaire et de qualité / ~4%
La fiche technigue du produit fourni doit contenir es les lnfor
produit propcsé par le prestataire

normes de sécurité

o ns techniques du

356

Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:hi1écm* 1
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

357

Présentoir & Gateau Carré 31x31ecm:h8cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du

produit proposé par le prestataire
17%

\
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Présentoir Buffet h: 12cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
358 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Présentoir Buffeth: 8cm * 10 %
Marque:
Référence:
. oy 2 "')"h' nfz‘
Produit de bonne qualité el e &
Matériel professionnel construit selon les nor S/s1ondord sé «; yormes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con’rci eq es Oglﬁt \.
Matériel professionnel destiné & étre utilisé daps ﬂeﬂ; |$|ne es E‘a rant professionnelles
359 et leurs annexes & qulpem:'nts
Conforme aux normes d'hygiene et de sécuritg s'rnc’res exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes :
Ceriifi@ par des organismes reconnus pour sa ¢ Hite aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
340 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Ii::n Désignation et caractéristiques techniques

Racloir a billot professionnelle Long 17cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

341 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentdire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire
Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5X ‘
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
nettoyage et de matériels aptes pour le contact @ G;

362 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les culst ouronT professionnelles
et leurs annexes
Conforme cux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
ies cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:
Procduit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

353 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

180
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Ramequin en verre diamétre 8.5cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

344 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Rape é faces en inox h (24cm)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norryig ormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le conf i &pﬁé@%gﬂ ).

365 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dd rg.lg@_‘cpﬂ%meme fabrant professionnelles
et leurs annexes o s 3
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurits entaire 19/49 s strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes °°U,,.' ~ ,
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa Comsewae aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

| produit proposé par le prestataire 1

Réchaud a alcool en cuivre 1 broleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

366 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire
]8\1\



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AD /2025

Itﬁzn Désignation et caractéristiques techniques

Réchauds a flamber de table & carfouches de gaz: 0,35/0,28 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

347 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
RECTANGULAR 30X27CM- QUARTZ
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selo normes stangardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pou S qct ave les aliments).

368 Matériel professionnel desting & étre utilis uisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
RECTANGULAR 30X20CM- QUARTZ
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

349 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

1853
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REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
370 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
| REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ,
Matériel professionnel construit selon les norpieq s 56‘88%55& (Mormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contd@EHAEvE AT s
371 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans wines et regiglrant professionnelles
et leurs annexes N .
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alim&liidire lesplus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Rince doigts
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
372 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

183
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Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

373 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Rouleau & Pdtisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité pchot

g . ) e atS B o

Matériel professionnel construit selon les nor SW%%{ ormes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contagct 3@5@?& alimenpis

374 Matériel professionnel desting & étre utilisé dan é%:;qilsmes et resf rant professionnelles
et leurs annexes _ '~k"/‘ iy
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimemiaikees plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produif propose par le prestataire
Rouleau a pdtisserie nylon @ 45mm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

375 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

184
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376

Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

377

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR £ 10

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité %[ Service Achat
Matériel professionnel construit selr‘g %ePPémﬁéﬁéﬂﬁ
nettoyage et de matériels aptes polfJe contact ave
Matériel professionnel destiné & étre T dans les
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de séComn
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

378

Roulette & péte de 100 mm eninox * 10 %
Marque:
Référence;

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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379

Russe en Inox avec queve Diam 28/24/22 cm
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ies cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

380

Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,04L* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ah eles plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit proposé par le prestataire

381

Saladier en Mélamine 19.5x 19.5cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Saladier en Mélamine 25.5x25.5cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
382 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750cl
minimum
Marque:
| Référence:
2
g [ )
Produit de bonne qualité 3 Service Achat P
Matériel professionnel construit @(bﬁs I&"W&W@)&?' 1dardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes & Ir le contacy/avec les aliments).
383 | Matériel professionnel destiné & & Lme. dans leZ' cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes ~R]
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes '
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Saliére et poivriére en verre diameétre 3.5cm 1 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
384 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

~

187



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ /2025

“;T Désignation et caractéristiques techniques

SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

385 [ Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x P62 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon I° rmes standcadisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour fei¢ontact ﬂyj\@@ les diiments).

386 | Matériel professionnel destiné & étre U{IBE ¢g ﬁtcfes 5@!@}% g4t restaurant professionnelles
et leurs annexes i55){-,&\\\“) &
Conforme aux normes d'hygiéne et de @Jruté alimentadire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexe D
Cerfifié par des organismes reconnus pOBL ormité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposée par le prestataire
Sauciére en Inox : 150 ml
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matérieis aptes pour le contact avec les aliments).

387 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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Saupoudreuse en Inox & Figures Fines : 9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
388 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité -
La fiche technique du produit fourni doi}({gﬁteﬂr; -
produit proposé par le prestataire < ~
54 |
Savarin individuel débouché en fer t’igrﬁc Bides5am QE: ne havteurde 15mm 10 %
Marque: £\ 4es Equipements | -
Référence: =\ /3”
= /R
23 oy
Produit de bonne qualité g
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). |
389 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa. conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Sceauxavin3L*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
390 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
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391

Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

392

SERIE 2 BASSINES > SPHERIQUE EN INOX DI } cmE10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel destiné & étre utilisé da s et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire

393

SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond renforcé
Marque:
Référence:

Produit de ponne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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394

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 cm EN INOX 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimenfs).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

395

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60cm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
nettoyage et de matériels aptes pour le
Matériel professionnel destiné & étre utili
et leurs annexes

n

sionhel],
5e> ¢

4.'0 fes standefdisées (normes d'hygiéne, de
ohtact avec Iese‘i ents).

& HaRsreclilines\étlrestaurant professionnelles
des Equipemnt;é---

rité olimentoiQ"Is plus strictes exigées dans
> L

-
A\,

alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

396

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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SERIE DE 4 CASSEROLES 146-18-20-22-24-28 cm en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

397 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations fechnigques du
produit proposé par le prestataire
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 ¢cm avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ¢ R
Matériel professionnel construit selon les norpags s’rc:mdc:rC {sﬁeﬁ" ormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le con{dgt g&q@?& g[ime .

398 Matériel professionnel desting & étre utilisé da t"@s,'QeA %ﬂi{n?}s"‘é’r repfgurant professionnelies
et leurs annexes =l e e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurita T entaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes 205 4
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité .
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Seringue pour cuisine 30 ml
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments}.

399 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles

et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimeniaire et de guaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM
MINIMUM QUALITE |
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

400 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

401

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:

soss‘ome"@

>
S"

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon : nggm@a,sjgp,ﬂaﬁdl ees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour|e 9&1‘ ﬂ‘eﬁwec es aiments).

Matériel professionnel destiné & étre u irséz dan cumﬁs trestaurant professionnelies
et leurs annexes \

Conforme aux normes d'hygiéne et de s "’ag};évolimen"r
les cuisines professionnelles et leurs annexes -

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

O
ony

re les plus sirictes exigées dans

402

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire
Shaker eninox 75 ¢l
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

403 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Siphon a créme eninox 0.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norm
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avecTes aliments).

404 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Souffle d sucre 340 mMm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de

405 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

406

Soupiére 320 ci en Porcelaine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

407

Soupiére en inox Diamétre 24 cm avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
nettoyage et de matériels aptes pour Ig
Matériel professionnel desting & étre ufif4 i !3 restaurant professionnelles
et leurs annexes

‘.esswbl\neue o
es stanti@kcK ees (normes d hygiéne, de

alimentaire et de qualité )
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

408

Soupiére en inox Diamétre 24 cm £ 10 % sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines ef restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

T
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

409

Soupiére sur Pied avec Couvercle enlnox:22cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

410

Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes ‘7@0 ardisées (ngrmes d’ hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avad eyl
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

411

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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":T Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

412 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Spatule ensilicone 25 cm ; 35¢m
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité ’ b
Matériel professionnel constr f!' sefervies AdhetSstandardisées (normes d hygiéne, de |
nettoyage et de matériels o e desEgeienrids apec les aliments).

413 Matériel professionnel destiné\ceaire utilisé dan &4 cuisines et restaurant professionnelles |
et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygiéne alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annéxes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de

414 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

i
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“ﬁ?‘ Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Spatule flexible droite de 180 mm +* 10 %
Marque:
Référence: |
Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de|
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). ‘
415 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit conteni les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Spatule flexible droite inox de 300 mm* 1
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norm disées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
416 Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfrictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire
SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matérie! professionne! construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
417 | nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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If::n Désignation et caractéristiques techniques

La fiche 1echn|que du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm ;30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

418 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations tfechniques du
produit proposé par le prestataire
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence: A

o o]

Produit de bonne qualité dfe""lfe Achqt l§
Matériel professionnel construit selon les normes stand ‘d ees ?H&%m hyaiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec le cg, nents). 4>°

a19 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines T%ﬁg_urontbf essionnelles
et leurs annexes ook .
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

420 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

| alimentaire et de qualité

"
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

421

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir to
produit proposé par le prestataire

422

Spatules pdatissiére longueur 240 mm ; 340 mm M ame inox * 10 %
Margue: :

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestatdire

423

Spatule en Elastomére thermoplastique: 45¢m
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

aglimentaire et de qualité
2006‘
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|
ltem |

NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire

424

Sucrier métal argenté sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
climen’rclire et de quaiité

produit proposé par le prestataire

425

Sucrier En inox avec couvercle 23 cl*10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité I
Matériel professionnel construit selon les normes sfo 'es (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

426

 alimentaire et de qualité

Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 cl 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

201
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

427 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doifeG
produit proposé par le prestataire
Support Menu a Pince 30 cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

498 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

429 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
202%
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produﬂ fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

430

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

431

Tablier boucher métal
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité des E’llllperze
Matériel professnonnel c:ons’rrunL selon les normes standardigées (normes d

éne, de

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et ras ess;onnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du

produit proposé par le prestataire

432

| alimentaire et de qualité

Tamis tout en inox @ 20 cm Maille 0,45mm 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

203
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It:zn Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm £5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

433 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit conteni es les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tamis tout inox @ 35¢m Maille 1,28mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nor
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

434 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes -
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations technigues du
produit proposé par le prestataire
Tapis & décor relief Arabesque 25x185cm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d hygiene, de

435 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
ef leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Ii;::n Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit propose par le prestataire
Tapis & décor relief Coffee 25x185cm*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
434 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
L aomnellonN
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32c35-% N}
Marque: ":
Référence: Service Achat \!.
des Equipements ) -
Produit de bonne qualité /5’
Matériel professionnel construit selon les normes st rdisées (normEes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact ave ignents
437 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines Staurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40cm* 5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
438 nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

1
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"::,“ Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mMm * 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

439 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par ie prestataire
Tartelette en fer blanc ronde unie @
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selo G normes.stapfiardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour ondaetorec les aliments).

440 Matériel professionnel desting Q étre ufilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations technigques du
produit proposé par le prestataire
Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de

441 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qudalité
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If:‘r)n Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tasse + Sous Tasse a Petit D&j.23cl en mélamine hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
442 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
m
Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm = %
Marque: s
» L3
Référence: Service Achat \2
des Equipem
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes stan “hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les i
443 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du |
produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
444 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de quadlité
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NO
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations fechniques du
produit proposé par le prestataire

445

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

444

Thermométre Infrarouge
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

nettoyage et de matériels aptes pour le co es alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

447

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a 120°C 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant professionnelies
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
| produit proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
448 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire Castonnelle
5 e
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir A2 \’3
Marque: "_f_ﬂ' Service Achat \%
Référence: 5 \ des Equipementy‘_}-
&
Produit de bonne gualité e
Matériel professionnel construit selon les normes stan 1es d’hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
449 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
450 | nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

451

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fo oit contenir toutes les informations techniques du

452

ance Haut de Gamme Hotelier QUALITE

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

453

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes
N,
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire

454

Verre a Cocktail 24.5 cl Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEU

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisé rmes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec s '
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cufsiFies et restau J
et leurs annexes ) \
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alinfer|
les cuisines professionnelles et leurs annexes des Equipements
Certifié par des organismes reconnus pour sa coyi Cu[ml're aux nyéﬂ
alimentaire et de qualité O

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes¥
produit proposé par le prestataire

rofessionnelles

A
v

v

ol Yégep"ﬁg'@fné?e exigées dans

s de sécurité

ions techniques du

455

Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(hormes d hygiéne, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire
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VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene, de
nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

454 Matériel professionnel desting A étre utilisé dans les cuisines et restaurant professionnelles
et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité
La fiche technigue du produit fourni doit ir toutes les informations techniques du
produit proposé par le prestataire 6\0“‘*“" e 2

&

Verre & biére « chope a biére » Te Gamine Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque: R
Référence : '
Matériel professionnel construit selo normes standaydisées
Matériel professionnel desting & étre ¢ ines professionnelles et leurs

457 | annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a biére « flite » "verre sonoren Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

458 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre & cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :

459 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans

les cuisines professionnelles et leurs annexes
Y
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

460 annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité “omnello s

o“t'/‘—“\\'%. |

Verre a dégustation "verre sonore” Tendance Haut Zamme Hc‘ift—)ﬁ_r° UALITE
:;’:rERJZl" RE [ Service Achat é
R&f é? ence des Equipements 5
Matériel professionnel construit selon les normes stang is€ Al

461 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les coisinesprofessiophelles et leurs
annexes %,
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hdotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

462 | annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a eau gobelet cristallin 25 ¢l
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les hormes standardisées

463 Matériel professionnel destiné & &fre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
464 | annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre & pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit ' standardisées
465 Matériel professionnel desting g? tre uhhse dc:Qs es cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hyg
les cuisines professionnelles
Certifié par des organismes
alimentaire et de qualité
Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
466 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité
Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
467 | annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
agg|Maraue:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

\
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 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs |
‘annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

469 annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Martigues 32¢l Tendance Haut de u ier QUALITE SUPERIEURE
Marque: \%
Référence : &/ i &
Matériel professionnel construit selor Iss riemmies s\‘dtﬂtﬂo\éli éesMatériel professionnel

470 | destiné a étre utilisé dans les cuisine qutgﬁqmpaihenm leprs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité ali g%les plus;%g? s exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesCertifie sy des org syhies reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alim ﬁ’ =Y ualité
Verre Normandie N°2 -24cl ; 14 cl Tendance Haut de Gamme Hbételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

471 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans |
les cuisines professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité |
alimentaire et de qualité
Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :

472 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
| les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

473

Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

474

Vide Pomme PP : 15 mm PM
Marque:

Référence :

Matériel professionnel cons
Matériel professionnel desti
anhexes )
conforme aux normes d'hygi
les cuisines professionnelles et _
Certifié par des organismes reconn sa conformité aux normes de sécurité

aglimentaire et de qualité

475

Lesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
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Tableau de répartition
QTY ISTHT
Items Désignations et caractéristiques techniques Unité FOUNTY
AGADIR

1 Aiguille & Brider en Inox U 5

2 1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses u 8

3 Aiguille & larder U 5

4 Aiguiseur affuteur couteau électrique U 5

5 Aplatisseur Inox 2 kg diamétre 11CM +/-10% V] 2

6 Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10% U 10

7 Armoire stérile 10 couteaux u 3

8 Assiette & dessert classique porcelaine émuaiillée blanche 23CM U 360
Tendonce Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

9 Assiette & pain classique en porceldine émaillée blanche 13X13 CM U 240
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

10 Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de U 120
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

1 Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perle TeadamaerHlauT U 120
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE /o //_*\%

12 Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme ~§ clier QUALITE A u 120
SUPERIEURE l' Service Achat \\

13 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillé ar %Equmfdﬁ%e@ U 240
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

14 Assiette Enfremet :20cm en Porcelaine Blanche \rﬂ}ANCE HoTeluer U 240
QUALITE SUPERIEURE p N

15 Assiette gastronomique classigue en porcelaine certifiée blanche U 240
émgaillée Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

16 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 31cm U 360
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure

17 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 1écm U 240
tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm

18 - N ) . U 240
tendance haut de gamme hbtelier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm

19 e " . U 240
tendance haut de gamme hbtelier qualité supérieure

20 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25cm U 240
tendance haut de gamme hébtelier qualité supérieure

21 Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hbtelier u 120
gudlité supérieure

22 Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% U 2

23 Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC U 10

24 Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC U 10

25 Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC U 10

26 Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 10

ny
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27 Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 10
28 Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 10
29 Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC U 10
30 Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 10
31 Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 10
32 Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC U 10
33 Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 10
34 Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC U 10
35 Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 10
36 Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 10
37 Bac gastronome inox GN 1/1 - TOOMM INOX 14L U 10
38 Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 10
39 Bac gastronome incx GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 10
40 Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L U 10
4] Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,51 U 10
42 Bac gastronome inox GN 1/2 -W‘h U i0
43 Bac gasironome inox GN 1/%/;&3(eur 100 mrr:"\"%\ U 10
44 Bac gastronome inox GN 1{3,_.7(ou+eu: p(AM‘ - U 10
45 Bac gastronome inox GN li? kloSﬁ!:L{,r ]\ﬁ%oﬁ'ﬁ“n! J u 10
46 Bac gastronome inox GN Wv\«qé‘?dM INOX 28 , U 10
47 Bac gastronome inox GN 1/4 2 MOX 4L / U 10
48 Bac gastronome inox GN 1/4 65W U 10
49 Bac gastronome incx GN 1/6 - 150MM INCX 2,4L U 10
50 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 U 10
51 Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 U 10
52 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm U 10
53 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm U 10
54 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm U 10
55 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm U 10
56 BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE u 6
57 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U 6
58 BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 6
59 BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE u 6
60 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U 6
61 BAIN-MARIE INCX 6,3L SANS COUVERCLE U 6
62 Barre cimentée 5écm en Inox et Polypropylene U 2
63 Batte Cotelette en Inox diamétre 10 cm +/-10% U 2
64 BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE ¥] 10
65 BEURRIER 06CM/CL +/-10%EN PORCELAINE BLANCHE U 100
66 Biberon & décorer 140ml U 10
67 Boite 50 cartouche pour siphon U 2
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68 BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L£10% u 2
69 BOITE STOCKAGE POLY CARRE3.8L£10 % U 2
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE5,7L£10% U 2
71 BOITE STOCKAGE POLY CARRE7,6L+£ 10 % U 2
72 BOLS A CEREALES 15,5CM£10% U 120
73 BOLS A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE BLANCHE £ 10 % U 120
74 BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L;2L;8L£5% u 6
75 BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;28L;7L£5% u 6
76 BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L;2,8L;4.5L;6.5L. £ 5 U 6
%

77 Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné

78 Brosse Pdatissier & Dorer en Soie (315mm) £ 10 % U

79 Cadre & opérainox (570X370X45) mm * 10 % avec barres de U 4
séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur

80 Caisse d génoise en inox (410X610X50) MM * 10 % U 6

81 CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE+ 10 % U 6

82 CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 % @m U

83 | CANNELEUR ZESTEUR PP /3 N\ v 12

84 Carafe & décanter évasée en verre £ Qi \.’9 U 24

e
85 Carafe & eau base carrée en verre 110 ¢l : Ao Enrinisrsy.aml U 24
86 Carafe & jus sans couvercle 0.5+ 10% “l; i u 24
. ) -

87 Carafe &jus avec couvercle 1L £ 10% \’*,,\\_ U 24

88 Carré pour patisserie 10x 10x4 cm + 10 % Jt <, u 10

89 CASSE HOMARD V]

90 CASSE NOIX U 2

91 Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51£10% U] 4

92 CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE U 45

93 Cercle & entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm U 10
minimum

94 Cercle & entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm U 10
minimum

95 Cercle & tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. £ 10.% bord roulé

96 Cercle & Tarte en inox Diam :24 /HY: 2 cm.x 10 % bord roulé 10

97 Cercle & vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm U 10
minimum

08 Cercle & vacherin inox & de 240 mm et une hauteur de 60 mm U 10
minimum

99 Cercle mousse eninox 16x4.5cm £ 10% 10

100 Cercle Rond entremets 20cm 10 % 10

101 Chafing-dich anguldire & 2 bains marie inox couvercle rabattable & U 6
2 brOleurs Dim 0,6/0,35mm £ 10 %

102 Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable & U 6
2 br0leurs DimM 0,6/0,35 MM+ 10 %
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Chafing-dich rond couvercle rabattable & 1 brileur Dim Bac 0,40

103 U é
mmz= 10 %

104 Chalumeaux & Caraméliser : 40 ml-16cm = 10 % U 2

105 Chariot a légumes inox 1

106 CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM 10X5X5 + 10 U 12
%

107 CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX «« NON FUMEUR » U 12

108 CHINOIS CON INOX TOILE SERIE : 20CM, 24CM = 10 % U 12

109 CISEAUX CUISINE INOX U )

110 CISEAUX A GRAPPE U 6

111 CISEAUX A POISSONS 25CM £ 10 % u )

112 Cloche bombée pour assiette eninox 26 cm + 10 % Diam inox 18/10 U 20
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm+ 10 %

113 T U 20
Diam inox 18/10
CONE EN INOX POUR CROQUEMBOUCHE Diam 27 5MM Hauteur

14 | 450Mmm v 4

m
o' %

115 | COQUETIER EN INOX 877 TNa\ U 48

116 | COQUILLEUR AU BEURRE #P / &/ | u 10

117 | CORBEILLE A PAIN FORME RDEPE G200 M Mibianm EN INOX U 20

118 | COBEILLE PRESENTATION BANBRUBASEY ;. u 10

119 | CORNE 134x94 MM NG\ / U 10

e -

120 COUPE A DESSERT AVEC PIED EN REij-IDA E HOTELIER QUALITE U 120
SUPERIEURE

121 COUPE A GLACE AVEC PIED EN VERRE TENDANCE HOTELIER QUALITE U 120
SUPERIEURE

122 COUPE CEUFS EN TRANCHE FILS INOX U 10

123 CCOUPE PATE EN INOX 18/10 15X9CM U 10

124 COUPE PATE RONDE RIGIDE EXOGLASS STERILISABLE U 10

125 CQOUPELLE PORCELAINE BLANCHE Diam 7CM + 10 % U 48

126 COUPERET 600GR BONNE CUISINE U 2

127 Couteau a BEURRE en INOX tendance haut de gamme hbtelier U 120
qualité supérieure

128 Couteau a DESOSSER U 12
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 4

129 R S ,. U 180
20 cm tendance haut de gamme hételier qualité supérieure

130 Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U 360
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

131 Couteau d fromage péate dure 145 mm +/-5% 4

132 Coutequ & frcmage pate molle 145 mm +/-5% 4

133 Couteau & génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur U 10
30cm+10%

134 Couteau a huitre manche ABS u 6
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135 Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm U 4
136 Couteau & poisson cuisine 30 cmz 10 % manche en élastomére — U 12

propyléne lame alvéolée
137 Couteau & Poisson en Inox {90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 240
Hételier QUALITE SUPERIEURE
138 Couteau ¢ steak" Tendance Haut de Gamme Hébtelier QUALITE U 120
SUPERIEURE
139 Couteau batte manche pdalissandre lame 33 cm + 10 %- épaisseur 3 U 12
mm+5%-largeur4cm=+=5%
Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de
140 N . U 36
manche noire & 03 rivets
141 Couteau professionnel de cuisine U 24
149 Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme U 340
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
143 Couteau écadilleur 12
144 Couteau économe manche ABS 20
145 Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM =10 % 2
: 1T,
Covuteau scie & pdatisserie e ?@m inox manche noire & 03
146 X o U é
rivets < /
Couteau Table en Ing 3:'1/ 0 pr\?g aut de Gamme
7 | Hotelier QUALITE SUPEF EpRES%)rV%b Aehd - v 240
) Lqﬂ[pr,nt—u e
Couteau tranchelard &Qole lame de 30cn che noire & 03
148 - U 4
Rivets /o\ gt
149 | Couteau tranchelard |om}~5§3‘q_c@mwé noire & 03 Rivets U 4
150 Couteaux sommelier V] 20
151 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 U 10
152 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 2 U 10
153 COQUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 U 10
154 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 U 10
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 SANS
155 U 10
POIGNEE
156 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/2 L/L : 325 U 10
CM/265 CM
157 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 L/L : 325 U 10
CM/176 CM
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 SANS
158 U 10
POIGNEE
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 SANS
159 U 10
POIGNEE
160 CREMIERS 15CL-30CL £ 10% U 10
161 Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 040
Hételier QUALITE SUPERIEURE
162 Cuillere & Dessert en Inox 3mm £ 10 % 18/10 Tendance Haut de U 240

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
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163 Cuillére & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme U 240
Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

164 Cuillére & moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance Haut de U 120
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

165 Cuiliére & ragout cote inox 550 cl U 12

166 Cuillere & soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de U 240
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

167 Cuillére d'’Amour PP U 6

168 Cuillere de service en inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme U 6
Hételier QUALITE SUPERIEURE

169 Cuillere Portionneuse de Glace U 6

170 Cuillere Table en inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme U 240
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

171 Cuvette carre 32X32 +/-5% U 4

172 Dariole inox & de 55 mm minimum U 10

173 Dénoyauteur d'olive alu u 6

174 DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, M% U 4

lq
175 Distributeur & jus réfrigerant 02 res;;rr/ L \ U 2
176 Distributeur papier alu / film mgk/‘é‘;/m +5% Ionq&gﬁx\ U 4
v

177 | DOUILLE SAINT-HONORE LOT /p 5 [ e X ) :\ u ¢

178 Doullles en polycarbonate 24%;{ S" \‘09"“ 3 ’g_} U 4

179 | ECUMETTES & FRITE ETAMEE 1600k, @ em10% =/ U 4

180 | Ecumoire 12.5 cmen Inox18/10 NI~ . ./ U 10

181 Ecumoire 14cm en inox1.2mm (IorgM%m) +10% U 10

182 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 2 longueur 325 cm U 4
/largeur 265cm+ 10 %
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/

183 u 4
largeur 325cm 10 %

184 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Margue U 4
professionnelle

185 Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS u 4

186 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme u 5
coeur

187 Emporte-piéce cannelé &n nylon boite de 8 pieéces minimum forme u o
carrée

188 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme U 5
ovale

189 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme U 4
ronde

190 Entonnoir 12.5cm = 10 % U 2
Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm

191 U 2
t10%

192 EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2

193 ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm U 12
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194 ESSOREUSE A SALADE10L+£10% U 3
195 FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond renforcé AVEC U 4

COUVERCLE 18/10
196 Fer & gigot eninox 18/10 manche en corne
197 Flacon verseur en polyéthyléne 35cm+ 10 % 15
198 FOUET A SAUCE FMC 30CM NF-HYGUENE/MANCHE ISOLANT 230 U 6
Degré
199 Fouet & Sauce inox 25cm * 5% 6
200 Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +£10% 6
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm £ 10 % tendance haut
201 = - = U 240
de gamme hbtelier qualité supérieure
202 Fourchette & entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hotelier U 340
QUALITE SUPERIEURE
203 Fourchette & Escargot TENDANCE Hbtelier QUALITE SUPERIEURE 36
204 Fourchette & Huitres TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 36
205 Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de U 144
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
206 Fourchette 2 Dents 0] 6
207 Fourchette CHEF 2 Dents U 6
208 Fourchette de service pour BU }Lﬂé‘ﬁgh\e\ 48
209 Fourchette Table en Inox (3 18/10 Tendc\rk‘e aut de Gamme U 240
Hbtelier QUALITE SUPERIEU E§
{‘ > u*-n Af"lﬂl
210 Fusil aiguiseur rond : série Bliag{ JO ne { j&,.ﬁ& &rM 10 % 6
211 Gant pour Four Résistant rkcone aune T°Ju5)£n5’ 93° L43cm
212 Godet & couverts polye’rhylkq%\ g / 10
213 Grand Plateau de service closmocain argenté U 5
rectangulaire 40x20cm + 10 %
214 Grattoir & manche 250 mm lame 100mm =10 % U
215 Grattoir Poisson L 19 ecm =10 % U 4
216 Grille p&fisserie inox 400X600 mm + 3 fraverses V] 20
217 Huilier vinaigrier en verre longueur 18cm = 10 % u 24
218 Jeu de 12 ébauchoirs & pate & sucre U 2
219 LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30+ 10 % u 12
220 LEGUMIERE OVALE EN INOXL 40/20 +10% U 12
221 LOUCHE A SAUCE U 12
222 LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM U 12
223 LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L U 10
Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2aé cm) L44cm
224 U 2
+10%
225 Mbakhra en argenterie grand modeéle (1er choix) qualité supérieure u 1
226 Mesure graduée sur pied inox 11 U 10
227 Mesure & cocktail double 2,5/0.55 clen Inox+ 10 % 12
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228 Mesure & cocktail double 2/0.4 clenlnox+ 10 % U 12
229 Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm =10 % U 12
230 Milasson @22 cm+ 10 % U 12
231 Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hételier U 5

QUALITE SUPERIEURE
232 Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE U 5
Hételier QUALITE SUPERIEURE
233 Mini Chafing-dich rond argenté 1 braleur TENDANCE Hotelier U 6
QUALITE SUPERIEURE
234 Mini entonnoir & piston en nox 0,8 Lts +10 % U 2
235 Moule & brioche en inox @ de 180 mm Minimum U 6
236 Moule & brioche eninox @de 90 mm+ 5% u 6
237 Moule & cake droit en inox  250x80 minimum U é
238 Moule & cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm £ 10 % U 2
239 Moule & cake évasé en inox  240x80 mm minimum U 6
240 Moule & cake Inox 18%- 30 cm U 2
241 Moule & cake ouvrant eninox 240x80 mm= 10 % u 6
Moule & cannelé bordeldis en silicone de 8 cannelés @ de 56 mm
242 L. U 6
une hauteur de 50 mm minimum
243 Moule & charlotte EMBOUTIEFON SANS y 6
COUVERCLE Diam de 160MM Mj IFﬁ \‘
Moule & charlotte en inox cap sl 2 1.5L dli Qhﬂbl cm auteur 9
248 £10% iy ’ °
SIS U8 % ":’ Se el s o
245 Moule & madeleine en mhcone‘(éltﬁeélg%icque de 172cm U 6
minimum
04é Moule & manqguer fer blanc rond u %@I@Dm auteur 5em U 6
10%
247 Moule & petit déme & cdtés longueur 4 cm, hauteur Tecm 10 % U 6
248 Moule & petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm 6
249 Moule & petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm £ 10 % 6
250 Moule & petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 mm = 10 % U 6
251 Moule & savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5cm 10 % U é
252 Moule & steak U 4
253 MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 160MM £ 10 % U 12
254 MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 200MM + 10 % U 12
955 Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plaque @ 27,5 x U 19
13,5xht25cm+10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de
256 100g pour une épdaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) U 6
mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm
057 Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette U 12
Coeur. Dimensions du moule ( Lxl) :(175x 275) mm + 10 %
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Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse
258 Moyenne. Dimensions du moule (Lxl) (175 x 275) mm Hauteur 24 mm U 12
t10%
259 Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 % U 10
260 Moule étain kouglopef U 4
261 Moule exopan dariole lot de 6 U 2
262 Moule inox dariole 0,051+ 10 % U 2
263 Moule inox dariole 0,071+ 10 % U 2
264 Moule Pain de Mie Exopan 18 x8.5x7.5cm+ 10 % U 4
265 Moulin & légumes en inox 32cm u 6
266 Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 U 24
267 Moulins & sel et & poivre manuel Duo sel/poivre fransparent U 48
Acryliqgue 18 cm
268 Moule inox croquembouche 4
269 Movutardier en verre 24
270 Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, Dim U !
7.4x58x48cm=*10%
271 Ouvre boites model de tabyeen] R e 8N U 2
272 Panier & ménage (Splec)t_(g ,e'n verre N ’\ u 25
273 Panier & pain en inox { Service Achat \ \ U 36
274 Panier & vin verseur en k)ierdes Equipenents j l U 4
275 Paniere & pain en inox Q&{&&m ovale £ 10 %/Q / U 48
276 Passe - Sauce Chinois en Wﬂ 18cm U 4
277 Passoire & 2 poignées inox x SW U 2
278 Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm + 10 % U 4
279 Passoire conique 30 cm = 10 % de diamétre avec anse U 4
280 Passoire rond toile 1,5mm+/-5% U 6
281 Peigne de Décoration Set de 7 pieéces U 4
282 Pelle & chocolat Inox 18X10 cm + 10 % U )
283 Pelle & four inox perforée vl 2
284 Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% v 2
285 PELLE A HORS D'CEUVRES U 4
286 Pelle & patisserie en inox U 4
287 Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310mm = 10 % U 6
288 Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm = 10 % U )
289 Pelle Triangle en Inox & Manche Noir v 6
290 Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm u 2
291 Petit seau & glagons U 10
292 Photophore en verre Lot de 4 piéces U 24
293 PIERRE A AGUISER GROS 459 U
294 PIERRE A AGUISER MOYEN 460 u )
295 PINCE A ARETES INOX L8 cm u 2
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296 Pince & Décor, Pince du chef droite 15cm U 4
297 Pince & escargot U 6
298 Pince & gbteau eninox L 20 cm U 6
299 Pince & Homard/noix L 12¢cm U 6
300 Pince & hors d'ceuvres 121 cm U )
301 Pince & Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm U 12
302 Pince pate de 100 mm en inox U 12
303 Pince/Ciseaux Multi Usages en inox V] 12
304 Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm V] 6
305 Pinceau a pdtisserie 30 cm ; 40cm ;45cm U 6
306 Pinceau plat longueur 20 cmm manche en polyester+ 10 % U 12
307 Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12
308 Seau en inox gradué avec base 1215+ 5% u 10
309 Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm U 8
310 Planche a Découper Bleu en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp :2cm U 8
311 Planche & Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp :2cm U 8
312 Planche a Découper Marron en Polyéthyiéne 53 x 32.5 xEp :2cm U 8
313 Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
314 Planche & Découper Verte en PolyéthyiEReiid & 3ing xEp:2cm U 8
315 Planche G Découper professionn?‘@% X %\%A U 8
314 Plaque & débarrasser inox 40x3t¥:1_€ 0 A hat \?* U 12
317 Plague & four allu perfore 60X4b§;dn 15(51%“_:“0“(5 l b U 10
318 |Plaque & tuile EN ALUM PERFORKEA0 s £ % a U 4
319 Piaque perforée téle a pizza dior\é’s}.\zOcm ‘ ‘/ U 6
320 | Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3 O 8%50) 4.~ U 6
321 Plat rond en inox Diam 30 £ 10 % U 24
322 Plat ovale eninox L 60/20+ 10 % U 24
393 PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER U 5

CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
304 PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DGIAMETTRE 65CM QUALITE U 10
SUPERIEURE
305 PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, U 2
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
326 Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur U P
240x160x50 mm = 10 %
327 Piateau limonadier diamétre 35 +/-5% U 6
328 Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53cm, H:3cm+ 10 % U 6
329 Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H: 3cm+ 10 % U é
330 Plateau de service antidérapant 60740 cmi £ 10 % de diametre V] 12
331 Plateau rond antidérapant 35 cm = 10 % de diamétre U 12
332 Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm =10 % U 12
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333 Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U

334 Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm U 12
335 Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm + 10 % u

336 Poéles & frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm u 4
337 Poéle & Paella 24cm 10 % U 6
338 Poéles & sucre cuivre, série 1 1,81; 2,51 U 4
339 Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm =10 % u 6
340 Poéle ANTIADHESIF & omelette @ 220 mm + 10 % U 6
341 Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24 cm, 28cm,3é6cm u

A0cm+5%
349 Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Antiadhésive diomeétre U 9
32cm.H4.4cmEp833+5%

343 Poéle de flambage ronde en cuivre diameétre 240 mmz 10% 4
344 Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23+ 10 % 4
345 Poéle eninox 36CM £ 10 % 6
346 Poéle ovale & poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent 6
347 Poire & Jus 40 ml £ 5 % 6
348 Poissonniere en Inox 50cm 2
349 Pomme noisette ovale cannelée PP 5
350 Porte Adition eninox 11x15.2¢cm+10% 10
351 Porte-menu en similicuir - Format A4 noir 30

352 PORTE FICELLE SUR PIED

353 — hRatgeqfe 0.5L en inox avec couvercle

12

5 ~T ;
/ﬁ&' Pot &4 en inox avec couvercle

12

p ;5’5 Pot C;Jdgiill\rb_i inox avec couvercle

12

gjséewﬁ%e"é‘%}'a'ﬁq Gdteau Carré 31x31 cm:h 16 cm+ 10 %

\%Qdes 3 ‘lyr 'cs'élr‘ﬁoir teau Carré 31x31cm:h8cmz10%

\'qsé\ PrésenToif’iBy(fef h:12em+10%

cl|lc|jcljlcljlc|jclc|jcljc|lc|lclc|lc|lclclc|lclc|lclc|lclc|lc|c

3582 | Présentoff Buffet h : 8cm + 10 % 5
360 Racle tout nylon 120X25 mm + 10 % 10
361 Racloir & billot professionnelle Long 17cm+ 10 % 2
362 Romasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10ecm + 10 % 6
363 Ramasse miette en inox 24
364 Ramequin en verre diamétre 8.5cm = 10 % 96
365 Répe 6 faces en Inox h {24cm)

366 Réchaud & alcool en cuivre 1 broleur

367 Réchauds & flamber de table & cartouches de gaz : 0,35/0,28 £ 10 % U

368 RECTANGULAR 30X27 CM- QUARTZ u 12
369 RECTANGULAR 30X20CM- QUARTZ U 12
370 REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm *10% U

371 REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm = 10 % u
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372 Rince doigts U 24
373 Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm U 6
374 Rouleau & Pdatisserie en Bois 50 cm U 6
375 Rouleau & patisserie nylon @ 45mm + 5% U 12
376 Rouleau multicoupe uni 5 roulettes U 6
377 ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR * 10 U 12
378 Roulette & pate de 100 mmeninox+10% U 3
379 Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 U 12
380 Saladier Carré Blanc en mélamine 12.50.4L+10% U 24
381 Saladier en Mélamine 19.5x 1952 10% U 24
382 Saladier en Mélamine 25.5x25.5+10% U 24
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur /

383 ) - U 24
capacité 750¢l minimum

384 Saliére et poivriere en verre diamétre 3.5cm+ 10 % U 48

385 SAUCIERE EN INOX - 25CL U 24
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x

386 U 24
P6+10%

387 Sauciére en Inox : 150 ml U 12

388 Saupoudreuse en Inox & Figures Fines : 9.5x7cm hotelier QUALITE U 12
SUPERIEURE

389 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une U 12
hauteur de 15mm+10 %

390  [Sceaux&vin3L£10% A u 12

.

391 Scie Boucherie - 40 cm &n Ino>/ / \ \ U 2

392 | SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE[EFYINOX D&MRE@S ¥5110% U 4

393 | SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40856z 4#¥FTond rgdidres U 4

394 SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 cr}\ENJIa&?X 18/10 ) U 3

395 SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INON;M.cm +.1())3/ U 4

396 SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FMS 32-36 cm U 4
SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 cm en inox avec fond

397 . U 4
renforcé 18/10
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 cm avec fond renforcé

398 U 4
18/10

399 Seringue pour cuisine 30 mi U 6
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS

400 PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A U 1
PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

401 Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 100

402 SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix U 200

403 Shaker eninox 75 ci 0]

404 Siphon & créme en Inox 0.5 L U

405 Souffle & sucre 340Mm £ 10 % U

406 Soupiére 320 cl en Porcelaine U

]
]
oo/c«oor\).:;

=
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407 Soupiére en inox Diamétre 24 avec couvercle u 24
408 Soupiére en inox Diamétre 24 £ 10 % sans couvercle u 24
409 Soupiére sur Pied avec Couvercle enlnox : 22cm = 10 % U é
410 Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche u 48
411 Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm U 24
412 Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm U 12
413 Spatule ensilicone 25 cm ; 35cm U 12
414 Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm U 6
415 Spatule flexible droite de 180 mm =10 % U 12
416 Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % U 12
417 SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM U 12
418 SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm ;30cm U 12
419 SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM U 12
420 Spatule longue coudée manche solide 20cm U 12
421 Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm = 10 % U 12
499 Spatules péatissiere longueur 240 mm ; 340 mm Manche U 12

polypropyléne Lame inox + l

423 Spatule en Elastomére Wﬁm U 8
424 Sucrier métal orgenff:a?és couvercle \ \ u 24
425 Sucrier En inox oveclc;y_{wsﬁﬂléme Ae}tﬂ%ﬁ e \ U 24
426 Sucrier en porcelcin\e@\d’ﬂ'@#@ﬂﬁ@%%{é}re 23clx10% U 24
427 support Buffet 55.5 X\ /a/ u 4
428 Support Menu & Pmce§8\ 1-0 % / U 24
429 Support rotatif pour: decorom.lx U 2
430 Support Buffet 39x39 cm APS U 6
431 Tablier boucher métal U 1

432 Tamis tout eninox @ 20 cm Maille 0,45mm £ 5% U é
433 Tamis & farine bord plastigue @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm +5% u 6
434 Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm £5% u 6
435 Tapis & décorrelief Arobesque 25x18,5ecm*5% U 4
436 Tapis & décorrelief Coffee 25x185cm+5% U 4

[ 437 Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm + 5 % U 6
438 Tapis en siicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm = 5 % U 6
439 Tartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mm 5% U 50
440 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+ 5 % U 50
441 Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Hételier QUALITE U 120

SUPERIEURE
442 Tasse + Sous Tasse & Petit D&j.23cl en mélamine hételier QUALITE U 120
SUPERIEURE
443 Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm 2
444 Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax 12
445 Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax 12
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446 Thermomeftre Infrarouge U 2
Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C & 120°C +

447 U 4
10 %

448 Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 15

449 Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L U 24

450 Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm U 4

451 Turbotiere en Aluminium 50X40cm U 4

452 Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme U 48
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

453 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut U 48
de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

454 Verre & Cocktail 24.5 cl Transparent Tendance Haut de Gamme U 75
Hételier QUALITE SUPERIEURE

455 Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de U 36
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

456 VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 240
SUPERIEURE

457 Verre & biére « chope & biére » Tendance Haut de Gamme Hételier U 04
QUALITE SUPERIEURE

458 Verre & biére « flite » "verre sonorey Jﬁci@ e Gamme U o4
Hételier QUALITE SUPERIEURE c; o,
Verre G cocktail 21 ¢l Tendanc ut de Ga ‘ﬁlof fiex GUALITE

457 SUPERIEURE ?( At R “\ST v 72

r- l \' \L

460 Verre & cognac 25 ¢l "verre so "f\)\) imd&*ce Haut c’é- amme U 24

Hételier QUALITE SUPERIEURE kAN e
e -

Verre & dégustation "verre sonore” dp?;gv;H [ g€ Gamme

46l Hotelier QUALITE SUPERIEURE £ v 36

462 Verre a eau FB “verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hbtelier U 180
QUALITE SUPERIEURE

463 Verre 0 eau gobelet cristallin 25 ¢l U 180

464 Verre & irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Rotelier U 24
QUALITE SUPERIEURE

465 Verre & pied cristallin tulipe 16 cl, 19 ¢l, 25 ¢l "verre sonore » u 180
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

466 Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hobtelier u 120
QUALITE SUPERIEURE

467 Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE u 48
SUPERIEURE

468 Verre Islande 30c! Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 48
SUPERIEURE

469 Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE U 48
SUPERIEURE

470 Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 48

SUPERIEURE
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471 Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme U 48
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

479 Verre Old Fashioned 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hbtelier u 36
QUALITE SUPERIEURE

473 Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE Tendance Haut u 48
de Gamme Hotelier QUALITE 544

e_,g nns ?‘ =
474 Vide Pomme PP : 15 mryf ’qﬂ\ 5
475 5, & u 6

Zesteur verticale /..9/ = \94\
¥[Service Achat \e

des Equipements 5
Y,

&
2

]
OJ_ -
LE SOUMISSIONNAIRE ~ ~J0y 7 LE MAJI}K’E D’OUVRAGE

Lu et accepté Directeyr de I’Approvisionnement

Provis
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LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayoant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante d I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Appréciation de

Item N° | Spécifications techniques - : I .
soumissionnaire | Fadministration

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ
GN 2/1.

Marque :

Référence :

Série 900
Construction :

En acier inox AlSI 304

Plan de fravail en acier inoxydable AISI 304 épaisseu
20/10minimum

Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.
Pietement en acier inox réglable en hauteur
allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
Raccordement (Mise) a la terre.

1| Braleurs :

Puissance totale des 4 brOleurs réglables : 40 Kw minimum

Veilleuse d'allumage protégeée
Dispositif de sécurité des flammes sur chaque broleur

Broleurs & feux vifs fraitée « étanches » couronne en laiton
(& trés haut rendement)

Crilles en FONTE

détendeurs et vanne type gaz.

Four & ggz :

Puissance : 8 Kw minimum

Dimensions intérieures du four GN 2/1
Chambre de cuisson en dacier inoxydable.
Sol en fonte

(S
(V8]
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Porte en acier inoxydable de 40 mm +/-10% d'épaisseur.

BrOleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

Thermostat réglable de 120 & 180 °C
Equipé d'une grille GN 2/1

Finition identiqgue et homogéne a celle des appareils de
cuisson adjacents.

Manuel d'installation et d'entretien
Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedlification,
ainsi sa conformité avec les réglementations pefii

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &éire accompagné 4’6
descriptive comportant toutes les informatio
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE
SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence:

Série 900

* En acier inox AISI 304

* Panneaux avant eninox AlSI 304 epaisseur 20/10 minimum

¢ allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum.

» Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.
» Pietement en acier inox réglable en hauteur

23:%
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e Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité
alimentaire, épaisseur 15 mm minimum

» Puissance : 18 KW minimum
* Raccordement (Mise) & la ferre

* tiroir de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304

» Régulation thermostatique de 90° & 260°C avec sécurité
de surchauffe

* Placard avec 2 portes

» Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15 mm
minimum

plague rainurée).

« Finition identique et homogene(&
cuisson adjacents.

*» Manuel d'installation et d'entreti

Appareil construit dans le respect des normes™
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
dinsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
["art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions :

BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :

Référence:

Série : 200

3|« Dimensions : 800X$00, Hauteur : 850 mm minimum.
* GN-2/1+(2x1/3) plus support pour cuve GN

* En acier inox AlSI 304

» cuve emboutie & angles arrondis avec pente.

* Puissance : 5,4 Kw minimum
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*Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la
cuve.

» tension 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304,

* Robinet de remplissage de I'eau avec commande sur la
planche de bord et trop plein dans la cuve.

» Robinet d'évacuation confrdlé par une poignée
athermique.

*Cuves qui permettent différentes dispositions de
récipients Gastronorme, de 150 mm de profondeur
modulables.

*Cuves integrées dans le plan de travail en aci
inoxydabie AlSI-304. o

«Thermostat de sécurité & cuve vide/®f ri-armeme ¢l
manuel. =f ., pchat

«Voyant de fonctionnement en facade] ¢
* meuble bas comporte un Placard ave

= finition identique et homogéne & celle
cuisson adjacents,

* manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent,

Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
Vanne d'isolement réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions

SALAMANDRE ELECTRIQUE

Marque :

4| Référence :

salamandre professionnelle a plafond mobile

Construction en acier inox AIS| 304.
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Dim : 600 x 550 x 590 mm minimal
Puissance : 3 KW minimum, réglable
Chauffage par résistances blindées inclinables.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissieres.

Contréle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité.

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs
d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.

mahnuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagng<
descriptive comportant toutes les informa
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:
Marque :
Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer différents
ingrédients.

Poignée ergonomique
Facile & utiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de nombreux
plats.

Bouton pression
Lame en acier inoxydable 304
Longueur du cordon électrique :120 CM minimum

Accessoires intégrés : 1 shaker/gobelet, Imixeur-plongeur, 1
batteur, 1 broyeur universel
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Alimentation monophasée 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
'art.

livré avec le minimum standard (sup 3]
repérage, accessoires et toutes syfef
I'art ....)

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque : '
Référence:
CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable 304
Nombre de niveaux : 6
Porte en verre double vitrage avec poignée ergonomique

Cuisson basse et mixtes des aliments variés
Modes de cuisson différente.

Simplicité d'utilisation

écran tactile

Eclairage LED.

programmes de cuisson multiple vapeur,air  pulsé et
Combinaison des deux

Plage de Température de cuisson : 25 °C-260°C -
Gestion intelligente du cuisson

Déshumidification de l'enceinte de cuisson a la fin de la
cuisson.

Réglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2,
Douchette

Dimensions : L.860 x P.850 x H.880 mm +/-10%
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Puissance de raccordement électrique : 10 kW minimum

Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz

Manuel dinstallation et d'entretien
ACCESSOIRES STANDARDS:

* Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent
et liquide de rincage concentré ;

Supports du four en inox munis de pieds avec porte-
plagques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un
Systéme de ventilation complet pour I'extraction y compris
la conduite d'évacuation avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification,

ainsi sa conformité avec les réglementations p ntes.

‘ deie;y "Ce Achgy

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'un e iechniqty .
descriptive comportant toutes les informations te i u‘.e; 5
.—"

nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Margue :

Référence :

une machine a café semi-automatique.

entretien facile et un accés immeédiat & tous les
7 | composants

Corps de la machine & café est en acier inoxydable
design moderne et dynamique
Caractéristiques :

* Machine a café semi-automatique & débit libre,2
groupes.
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* Pompe integrée
* chauffage électrique

* Manomeétre du contrdle pression de la chaudiére et le
contréle de la pression de la pompe.

« ] sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

» Thermostat de sécurité

* Remplissage automatique

» Contréle du dysfonctionnement

* Carrosserie en acier inox

e Dimensions {i x h x p} : 200x500x500mm minimum
* Chaudiére de : 14 litres +/-10%

« Alimentation électrique : 220V/50HZ

» Puissance électrigue : 2Kw minimum

-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour
nettoyer votre machine & café

-1Tasseur

- mini-vannes d’isclement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

-Bac de vidange en inox.

Manuel d'installafion et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais €t mise en marche selon les régles de
I"art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électrigues, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de I'art ....)

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

construction en aluminium anodisé & contact alimentaire

Lame en acier inox AlSI 304

Transmission de mouvement par courroie
Alimentation 220 V fréquence 50 Hz

Epaisseur de coupe (mm) 0-14 +/-10%
Diamétre de la lame 250 mm

AffOteur incorporé au trancheur.

Couteau de fabrication en acier chromeé dure

Moteur avec ventilation de refroidisse
fonctionnement

Possibilité de réglage d'épaisseur,
Livré avec :
8 | démonte lame,

e e

aiguiseur

(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations perlinentes.

Norme NSF international ou équivalent,

Le produit proposé doit &re accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régies de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

Capagcité : 1,2 litres minimum
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Bol gradué 1,2 litres.

Alimentation 220V - 50 Hz

2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 tr/min,
Couteaux résistants en acier inoxydable.,

Livrer avec: bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
couteaux.

protecteur thermique intégré au bobinage.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

. ]‘I.eHe
X e O
e_c,' - Q’G

Branchement, ess ge-f mise en e selon les régles de

I"arf. o“f Sor y’lce AChat \w
livré avec le mini égg@gipem 81 E rts, fiche électrique
mdle et femelle, age, accesyrgs et toutes sujétions
selon les régles de S‘ ) Wog

10

PRESSE AGRUME CUVEW

Marque ;

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.
Cuve amovible en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour les différentes type de
produit.

Grille filtre & pépins amovible.

moteur asynchrone robuste et siltencieux.
Vitesse entre ; 1200 Tr/MN a 1500 Tr/MN
Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz

Capacité 28//h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
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Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et foutes sujétions
selon lesregles de I'art ....)

11

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

. . essionne N
Corps en fonderie d’'aluminium Q«."‘ K

S
o,

g é 958%‘1’ igﬁﬁ‘éfé:

-\ Lquiperyp

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10
ajustement de la molette.

A

hi

Doseur : & remplissage automatique )

«

Protection contre la surchauffe
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations perinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'vne fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessdaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)

AL .
"o A4

12

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :
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Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de :

6 niveaux de puissance en minimum
Diamétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 00 W minimum

230V | 50 Hz

menutrie jusqu'd : 30 minute(s)

Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

& 2
Appareil construit dans le resp¢ ngf des n? mkﬁ\%ﬂ} viguaur
(normes d'hygiéne et de sécuijté lalpHen G-\Wi\':“ts 3
- v o

c‘@%ﬁificaﬁon, gdrgntissant

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les regles de
I'art ....)

13

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 304
Capacité : 151 +/-10%

Fonctionnement automatique et maintien du café a la
température de service

servir jusqu'a 100 tasses de café
coupe circuit de sécurite

Avec indicateur de niveau
Avec bac d'égouttage
Puissance : 1000 W minimum
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Accessoire pour le bon fonctionnement.

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant

ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique

descriptive comportant toutes les informations techniques

nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de

I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électriquet ‘o&e-ssi“‘"eue

male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujetiops|, 9’%

selon les régles de l'art ... v/ g
9 ) f;' SL')"lun \l

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER ‘g'\c 2

Marque : =

Référence :

14

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.
Systéme tendeur de lame de procédure automatique.

Démontage des racleurs sans outils
Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 +/-10%

Hauteur de coupe utilisable: 225 +/-10%
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires
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Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesrégles de I'art ....)

15

POUBELLE 120 LITRES

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 120 litres +/-10%

Avec roulettes

Résistant aux UV
Résistant aux variations de tempkg
Roues & bandage caoutchouc.

16

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Rédalisation : Chdéssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien
en température

Surface utile par plaque : 270 x 150 mm (LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox fraités
incolore

Dimensions ; 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & fempérature des

plats préparés (paélla, choucroute, plats en sauce
etc.) Servis chauds & table.

Graice a leur haute teneur en alliage spécial, les plagues de
ce chauffe-plats ont une capacité d'accumulation
optimale et conservent individuellement la chaleur des
plats.

le modeéle doit éfre équipé de 10 plaques
chauffantes d’'une surface utile de 270 x 150 mm chacune.
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Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle,
poignees thermo-protectrices

Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesregles de I'art ...)

17

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine & café suivant les caractéristiques:

compatible avec les dosettes Nespresso ou eéquivalen
disponible sur le marché.

I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée & une utilisation intensive.
Caractéristique technique:

 Jusqu'd 35 cafés / jour minimum

* Réservoirs 3.8L + /- 10%

* écran digital

* bac a capsules

« différente types de boissons & base de cafe :
cappuccino, expresso, macchiato, latte, café allongé....

» Réservoir d'eau transparent facile a remplir
* Contréle de niveau d'equ

* Bac a capsules ; 35

* Puissance : 1200 W minimum

* Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
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Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques. repérage. accessoires et toutes sujetions selon
les regles de l'art ... )

18

APPAREIL SOUS VIDE
Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche
Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique a
indiguant le pourcentage exacte du vi

Largeur de barre de soudure : 280 mm
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimu
Pression de vide (maximale) : 2 mbar
Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation ; 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unites

19

CUISEUR ARIZ8 L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50HZ

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
casserole intérieure amovible, resistante a la chaleur
revétement anti-adhésif

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz

1 cuillére mélangeuse
1 Tapis en silicone
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage. accessoires et foutes sujétions
selon les régles de I'art ... )

20

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
Référence

jus, smoothies g’r sorbets ;

« Puissance : 680 W minimum

* Voltage : 230 V-50HZ

« Débit : jusqu'd 110 litres par h

« Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum
* Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

» Collecteur de pulpe de 6 litres minimum

* Panier en inox amovible.

* Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox, Ramasse
goutte et tout accessoire nécessaire pour le bon
fonctionnement.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessdaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fichess
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de I'art ....).

21

PLAQUE A INDUCTION
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants
Marque

Référence

La plague électrique & induction 2 feux indépendants
délivre une puissance de 2000 W,

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plagque est
en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance
2000 W pour la plaque de gauche et de 5
la plague de droite.

Cette plaque sadapte & tous types
comme : les camping-cars, les appartemekks
cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plaque tres sécurisée gr&ce a son systeme d'arrét
automatigue, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.
Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
Tension {en V) : 230 V )

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche élecirique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ...)
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
Qry ISTHT e i B
ol Yo . - P Prix total TVA
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité FOUNTY Ficuniieire | ARrERota - LTS
AGADIR HT HT Applique TTC
L | FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN u p
2/1.
,  |PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE €T 1/3 NERVURE, GAZ] R v )
PLACARD A 2PORTES \oo;_-—-.\
3 |BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PW 2 PORTES \‘ u 2
U
4 |SALAMANDRE ELECTRIQUE { R / : N‘,Y\a \- 2
2 S‘l""“(e “‘aﬂﬁ Q . —
1 {'A 1.a0Y =
5 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE | % !\ m“‘\"" e } 1
. 1A L
ot e 71
6 |FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE ° u 2
!, 3 .
7 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE &UJO 4. ] 1
8 |TRANCHEUR u 1
9 |BLENDER ELECTRIQUE u 3
10 | PRESSE AGRUME CUVE v 2
11 |MOULIN A CAFE 1] 1
12 |FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE ] 6
13 | PERCOLATEUR ] 4
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14 | SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. u . 1

—15 POUBELLE 120 LITRES . U _20 . )
16 | Chauffe plats électronique 10 plaques u
17 [ MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U
18 | APPAREIL SOUS VIDE u
19 CUISEU;A RIZ8L | U )
20 | CENTRIFUGEUSE VERICALE u

|
21 | Plague & induction 3500w portable [ v
MONTANT TOTAL |

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des
prix préférentiels & ce sujet.
Fait a le
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de ['administration >> ne doivent pos étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défout d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans lo colonne «
Proposition du soumissionngaire ».

Proposition du Appréciation de

Item N° | Spécifications techniques . : , . ,
soumissionnaire [ !’administration

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale autpr

production horaire 10 litres/h + %

condenseur & air o
%341

Turbine & glace verticale automatigue
par heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 lifre
niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB
Capacité 10 litres/h +/-10%,

1 Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de ceification, A
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de I'art.
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livrié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ....)

MACHINE A GLACONS

Marque :

Référence :

Production : 20Kg/24h minimum

Bac de stockage : 14Kg minimum
Cube : 20g minimum

Nbr : 15cubes/cycle minimum

Contrdle et Régulation électronique
Systéme de pulvérisation anti-tartre
Carrosserie acier inoxydable sur pied
Systéme d'amortissement de fermeture
Porte en acier inoxydable AlSI 304
Condenseur d AR

Groupe compresseur hermétique tropicalis
Fréon ; R290, R134A,R600 ou similaire
Puissance absorbée : 340 Watts minimum
Alimentation monophasée : 220V-50Hz
manuel d'installation et d'entfretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ov équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....)
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TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :

Référence :

Température de -2°C a +8° C

Capacite : 600 Lifrest 10 %. Norme HACCP
Dimensions £ 10 % : 21466x850x H 800

Réalisation entierement (intérieure ET extérieure} en
Inox AlSI 304

Dégivrage automatique de |'évaporateur par goz
chaud

Evaporation automatique du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm minimum)

Plateau de travail en granit robuste de 30
retour latéral de 150 mm & 200 mm de ha
arriere de 200 mm de haut

4 couples de dlissieres minimum pour pl
m

4 pieds en inox réglables.

Crémuailleres et glissieres en inox, permett
intérieur embouti, angles et coins arrondis ;

5 positions au niveau de la grille

Les grilles métalliques revétues d’'époxy alimentaire,
avec capacité de chargement maximale de 35 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste

Portes & charniéres avec retour automatique

Panneau de commande et ventilation du moteur avec
ouverture avant pivoiante

Le contréle numerique intuitif pour le reglage des
parametres de température

Bouton lumineux de demarrage-arrét.

Evaporateur & tirage forcé avec couvercle
anticorrosion,

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le
meuble

Evaporateur ventilé
Fréon : R600a, R290, ou similaire

Alimentation électrique 220 V - 50 Hz
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Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou equivalent.

Le produit proposé doit éfre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

de 'art.

livré avec le minimum standard

selon lesrégles de I'art ....)

NN
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité I "Zr: :‘;ORUNTY i ‘:_:.‘:taire Prix total HT | TVA Applique | Montant TTC
1 | TURBINE A GLACE VERTICALE u 1
2 | MACHINE A GLACONS u | _~Felle et
3 | TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE | U ‘_c;\°)§7<“‘\’~7 2,\

MONTANT TOTAL / \ \

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont d

prix préférentiels a ce sujet.
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

.N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de ['administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristigues techniques » ne le sont qu’é défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
Jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

Item N°

Spécifications techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION
Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

Servige Ach

es Equipements | . /
o
>

_%\.
S,

avec écran LCD rétro-éclairé
avec batterie au lithium intégrée
avec cdble de charge

-
\

données en grammes (g), kilogrammes (kg), millilifres (mt),

Facile & utiliser,
arrét de l'appareil automatique,
fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livrié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
lesregles de I'art ....)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque:

Référence :

Construction en polyéthyléne alimentaire
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4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle fransparent
Capacité 80 & 100 L

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

= thermostat de température et sonde 30 & 260 °C
*Régulation de I'humidité

* Porte & double vitre en verre trempé, & chamb:

* Poignée pour ouverture
*Programme de cuisson multiple

» Systéme d’évacuation rapide de I'humidité

» Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec
inversion automatique du sens de rotation du ventilateur).

« Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverte
» Goulofte et éclairage intérieure
*porte latéral

* Chauffage électrique de la chambre de cuisson via des
résistances électriques blindées.

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %
* Vapeur 30°C - 130°C minimum

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C *
10%

+ Commandes programmé plus de 80 programmes & 10
phases.

» Thermostat de sécurité

« Sécurité confre la dépression et la surpression et de
sécurité du moteur.

*Refroidissement automatique de des composants et des
Composant de commandes.
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Porte plaques soit pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v

Puissance électrique 7,8 KW Minimum

systéme de refroidissement forcé des composants internes

.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques
60*40 incorporé.

s Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et
condenseur & air pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garunhssunt
ainsi sa conformité avec les réglementations pe

Norme NSF international ouv équivalent

¢
Marquage CE ou équivalent. § %
= "
Le produit proposé doit étre accom ag %ﬁ’l’l@ﬂ(‘dﬁt \
technique descriptive comportant tdet féfm”j}?}m "

techniques nécessaires
o

Branchement, essais et mise en marche-sé r‘egles de
I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et foutes sujétions selon
les régles de I'art ... )

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence :

* 2 niveaux de 2 plaques de 600*400

* chambre de cuisson 1200x800X180mm minimum
* Bouches levants

» Thermostats indépendantes et éclairage .

» matériaux réfractaires et porte avec vitrage résistant a la
chaleur

* injection manuelle et automatique de la vapeur d'eau

» Chauffage électrique direct, montée en température
rapide, environ 35 min.

26"[-3&;
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» Régularité de température sur toute la surface de cuisson

* température homogéne
* Systéme de surveillance de la cuisson.

» Réglage et indication de la température voite et sole
par régulateur électrique.

+ Commande regroupée en facade et portes & vision
panoramigque pour une

* Hotte aspirante avec extracteur pour une évacuation de
la chaleur vers I'extérieure.,

» Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque

» pietement et support réglable.

* Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ (1
disponibie)

» Puissance 10 Kw minimum par niveau
» Arrivée d'eau et point de connexion
* Evacuation frop plein

* socle support et humidificateur

*+ manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art. -

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
lesregles de I'art ....)

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL

Marque :

Référence :

Contenance 6L +-10%
Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304
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Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier
inoxydable

Sonde intégrée pour le contréle de la température et pour
respecter les courbes de tempérage

Ecran d'affichage
Alarme

Systéme  de  régulation de température  de
fonctionnement.

Résistance de chauffe avec réglage précis de la
température

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :

Totale : 30 x40 x 13 cm +-10%
Tension : 220V & 230V

Puissance : 100 W minimum
manuel d'installation et d'entretien

tion, garantiss
ainsi sa conformité avec les réglementaﬁo P, ”i.ngntes. =t
)

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujetions
selon les regles de I'art ....)

GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence :

Construction en acier inoxydable du Socle et bras de
coupe

Utilisation facile du bras de coupes interchangeables

Cordes irés robustes et facile & monter
Avec butée a I'arriere et maintien vertical

W)
26'3\\:\1*\_,
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Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en matiére
plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et accessoires
de montage et serrage et pelle.

Tension : 220V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

les régles de
['art.

gorts,  fiches
% jétions selon

livré avec le minim
électriques, repérage, ate
lesregles de l'art....)

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :

Référence :

surface de travail en inox,

Facile & utiliser, adopte une feuille silicone antiadhesive
changeable.

Emetteur céramique

Systéme de régler la hauteur en tenant compte de la
chaleur souhaité

2 lampes frés résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum
Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

264




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2025

Norme NSF international ou équivalent.
Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livrié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions selon
lesregles del'art ....)

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR
BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE

Marque :
Référence :
Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,
Alimentation : 220/50 Hz-
Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec .

2 buses

1 jet rond

1Jet plat

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION

Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

10

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

11

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque :
Référence

conforme au Norme d’'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
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Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

12

THERMOMETRE A SUCRE
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

13

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anfi-retour

Canule en cuivre

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

14

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et séc g‘t @{m@@

15

CHALUMEAU PROFESSIONNEL
Marque :

Référence :

Avec réglage de débit
Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité

Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.

[
~ et
e

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

16

CISEAUX POUR SUCRE
Marque :

Référence :

21 CM +/-10%

En acier trempé polissage fin

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

\¥

.y
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PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE
Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif

Pour maintien de la température et assurer la répartition
homogéne de la chaleur

Systéme de réglage de la température selon besoin

Puissance 100W minimal
Charge minimal 8 KG
GN1/1

220 V/50HZ monophasé

18

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque
Référence :

Régulation de la température ef du débit d'air selon 2
niveaux minimum

Dispositif de régulation et contréle.

Systéme de sécurité en -tasi surcharge (arrét
automatique)

Sans flamme
Plage de température

Contact alimentaire, idéd tla confiserie.
\ R

Puissance :1500 W minimal
- 220V 50Hz.
Livré avec 3 embouts.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité FO&T.:JSALH:DIR G :'.'r'ta"e Prix total HT | TVA Applique | Montant TTC
1 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION u 10
2 |BACSA FARINE EN POLYETHYLENE u 2
3 |FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE u 1 -
4 | FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX u 1
5 | TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6 LITRE AVEC SONDE_~ Uolle ap 2,
6 | GUITARE DE CHOCOLAT W )
7 |LAMPE A SUCRE A 02 TETES - /& v 1o
g | PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE Q4 : nat \
TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE S icé Ac e
9 | AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION % 'y _“-mgmﬁ i) |
10 | GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX “\geseM]” 12 /2
11 | GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX >\ U 12~ /
12 | THERMOMETRE A SUCRE \7& . &/
13 | SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR N rnjo ¥ &
14 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT Ul 4 -
15 | CHALUMEAU PROFESSIONNEL u 4 -
16 | CISEAUX POUR SUCRE u 6
17 | PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE u 2
18 | DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE v 2
MONTANT TOTAL

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des

prix préférentiels a ce sujet.

Fait &

le
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LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

.N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales o celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire »..

Item
No

Spécifications techniques

LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Température d'alimentation d'eq

Température de lavage 55-65°C
Température de ringcage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres miririum

Un panneau de commande simple avec affichage
numeérique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause apres le lavage et avant le
rincage pour garantir qu'aucune goutte d'eau ne tombe
sur les articles & la fin du cycle de rincage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

Certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de
'appareil proposés.

Manuel d'installation et d'entretien

269
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, vannes
d'isolement, fiche électrigue male et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art ....)

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diameétre maximum:10.9cm +/- 10 %
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alkfe

du verre,

\)\Ce "“‘S 5

&%“m% ot l/l

Muni d'un cloisonnement dans le ik
¢ cQ,S

superleur.

Résistant aux produits de lavage
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation del'eau au
cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum:24.1cm +/-10%

Diamétfre maximum :8.7cm +/-10%

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au
cours du lavage.

270
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CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum :24.1cm +/- 10 %
Diamétre maximum:7.2cm +/- 10 %
DIM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au
cours du lavage.
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
des assiettes
Muni d'un cloisonne dans le cosighde base et le bord
supérieur,
Résistant aux pro ux températures
élevées.
Matériau hydrophob viation de l'equ au
cours du lavage.
CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers
En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux-températures.
élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au
cours du lavage.
CHARIOT DE TRANSPORT D’ ASSIETTES
Dimensions : 90 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont
2 a frein, en polyamide
Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable.
Capacité environ
\
AR
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400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations antichute et une housse
de protection lavable

te fond du chariot est inclinég pour éviter toute chute des
assiettes durant le tfransport.

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyténe monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

2 portes & ouverture frontale
2 roues fixes

3 rayons de rangements espa

Fermeture aimantée

272
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

Prix unitaire |

Items JDésignations et caractéristiques techniques | Unité FO&T:YITGH:DIR s | Prix total HT | TVA Applique | Montant TTC
1 [LAVEVERRE u 2 '
2 | CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS u | 2
B 3 | CASIER FOUR 25 COMPARTIMENTS u 2
4 | CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS [ u 2 - M
5 | CASIER A 18 ASIETTES PLATES T 3ol
6 | CASIERS A PLATEAUX u s o N
7 | CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES u f =/ L I XN
|8 | CHARIOT A LINGE SALE u I Yice 4., \=. ]
9 | CHARIOT A LINGE PROPRE u HEETS Char R
Tt ==
MONTANT TOTAL \3 PEMents
3 s
Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinée ment ala foféoﬁ professionnelle, il y a lieu de proposer des
prix préférentiels a ce sujet. S
Fait a le
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LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET

MATERIEL DE NETTOYAGE.N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire
>> en précisant les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défout d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et gualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante ¢ l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire »..

Item N° [ Spécifications techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | 'administration

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche %

BACS MANUTENTION PLEIN AVE /%JO;JNERC;L /
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTISIH®

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur bladnche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité ; HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :
Référence :
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Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quallité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur noire

° N4
\Q@/
\'9

heue

Achar \3

CHARIOT DE SERVICE
Marque :
Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux 200x600x900 mm

4 roues pivotantes dont deux avec frein

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

quipements ;..
s
- (g

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

» en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

¢ Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mmz= 10 %

» 3 Etageres réglables en hauteur

» Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein .

« livré avec serrure avec clés.

27_-?\\;\\%1
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Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux

Marque :
Référence :
* en acier inox 304

* Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm + 10 %

10

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH 1750 minimum

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

n

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

Référence :

«Sur pied inox AlSI 304,

+ Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150
mm,

» Conforme au d'Hygieéne et sécuritq
&

12

DIABLE

Marque :

Référence :

. & haut dossier
. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

. Peinture époxy

13

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX

Marque :
Référence :

Legereté et rigidité pour un transport sans effort,
Maniabilité pour des manceuvres en toute facilité
gréce aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité de la
marchandise transportée gréce & des rebords bloc-
charges.
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. Dimensions : 600 x 400 mm

14

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

Référence :

e Commande & genou

* Clapet antiretour

+ Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

+ Commande de leau mitigée au genou sur
panneau de fagade articulé

* Dosseret arriere inox

*  Meélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de
cygne

* Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec :

» Distributeur de serviettes papier,

e Distributeur de savon liquide,
e Brosse d ongle,

¢ Poubelle pour les serviettes,

15
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ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :
Référence :

”
<

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussieres, filtre plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation ; Electrique
Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filtre plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur long, fiexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

16

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :
Référence :

Chariot équipé de :
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Presse & mdachoire

2seauxde 151

2seaux de 61

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

17

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type: 8 a 12
chambres

Marque :
Référence :

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout
le nécessaire pour répondre aux t&ches quotidiennes.
Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection ¢
protection en caoutchouc|+

2 arceaux latéraux supérig n’r h vec
couvercle rabattable) poung
sac en plastique. .
3.)11;()3?«

ec grile et

2 arceaux latéraux inférieurs pl
rovlettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur
variable avec décor bois, coloris au choix.

Revétement thermo laqué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TR! est équipé en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le fri des
déchets. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5,
FP30,5XH 1188 cm.

Equipés de 4 roues pivotantes diametre 200 mm,
5&me roue centrale diomeétre 160 mm.
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Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier,
support pour prospectus, 2 bacs de tri de déchets
avec covuvercle, volet roulant verrouillable, roues
avec bandage caoutchouc, sac en polyester 5
poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrouillable teinte bois.

18

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM
MINIMUM AVEC MANCHE

19

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM
MINIMUM

Livré avec perche télescopique longueur 2 m
minimum

20

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - doville vis

21

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

22

SEAU LAVEUR
Capacité ; 14 litres
Antibactérien couleur bleu

23

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge 3

m

24

En INOX 304 g
Finition satinée

4 étageéres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10 % : L 950 x P 500 x.H 1 800

<3 o
/ ﬂ
£ Se}’m}-n
L] =

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS o1
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

QTY ISTHT o A o
ltems | Désignations et caractéristiques techniques Unité ;%T;T: Prix l::talre anHt_It_:tal Ap%/;ue M?r:tgnt
L | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche v s
600X400X200
, | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche .
600X400X300 /‘\;em e
3 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise }(@ﬁﬁo— i\L(l'/_
4 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grigh SB9X400X300 u N2\s
5 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur ndir f00X400X200 it \% -
6 | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur npize ko@evﬂ_’a u b
i ¥ L 155 N =
| 7 | CHARIOT DESERVICE o Equip pITG ™" Jo b ]
8 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX \ ‘_\f‘ei u /a8 |
9 | RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN INOX 05 Niveaux '\ &\ u /s
10 | ETAGERE MOBILE EN PVC 05 NIVEAUX NEo--| u J s
11 | BILLOT EN POLYPROPYLENES L 1
12 |DIABLE u 1 -
13 | SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX v 3
14 [LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU u 7 |
15 | ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE U 1 !
16 | CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE u 2
17 | CHARIOT DE FEMME DE CHAMBRE HOTEL u 2
18 | RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE - u 10 -
" 19 | RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM u 10 |
|20 |BALAICOCO 29 CM AVEC MANCHE u 10 |
| 21 |PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT u 5
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